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Alle kleuren van de regenboog op je eigen pizza!
Hey Chef! Zin in een kleurrijk avontuur in de keuken? Laten we samen een heerlijke regenboog pizza
bakken! Trek je keukenschort aan, was je handen, dan kunnen we beginnen!

Boodschappenlijstje

¢ 10 cherry tomaatjes of 1 rode paprika

¢ 1oranje paprika

o 1 blikje mais

e 1groene paprika of dunne plakjes courget
e 1rode ui

o 1 pizzabodem

o Tomatensaus

¢ 100 gram geraspte jonge kaas

Materialen
¢ Snijplank

e Snijmes

o Lepel

e Oven met bakplaat
o Bakpapier

o Pizzasnijder

Tip:
Voeg mozarella of andere groente toe voor
extra variatie!

Recept

Stap 1: Oven aan
¢ Vraag een volwassene om de oven warm te
maken. Kijk op de verpakking van de
pizzabodem hoe warm hij moet.

Stap 2: Snijden maar
¢ Snijd samen met een volwassene de groentes op de
volgende manier en doe ze in aparte bakjes:
o Cherry tomaatjes doormidden.
o Rode paprika in kleine stukjes.
o Oranje paprika in kleine stukjes.
o Groene paprika in kleine stukjes of courget in dunne
plakjes.

o Rode ui in halve ringen.

e Laat het blikje mais uitlekken.

Stap 3: Versieren maar!
¢ Nu gaan we de pizza beleggen:

o Smeer de tomatensaus op de bodem.

o Strooi de kaas erover.

o Leg de groente in een regenboog op de pizzabodem en

houdt de volgende volgorde aan:

= Rode ui
s Groene paprika of courget
s Mais
= Oranje paprika
» Cherry tomaatjes of rode paprika

Stap 4: De oven in!
¢ Laat een volwassene de pizza in de oven doen en controleer

samen de verpakking voor de juiste baktijd.

Stap 5: Tijd om te smullen
¢ Laat een volwassene de pizza snijden en smullen maar!
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