Yuki’s Yummy
wentelteefjes
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Bak je eigen Yummy wentelteefjes
Als er een bosvriendje bij Yuki blijft slapen maakt hij in de ochtend altijd heerlijke
wentelteefjes. Zijn bosvriendjes zijn hier gek op! Verras jij ook je vriendjes met dit lekkere
recept?

Boodschappenlijstje Recept

Stap 1: De Tovermix maken
o Pak een diep bord of een grote kom.
e Doe daar het ei, de melk, een snufje kaneel en een snufje
zout in.
« Klop alles goed door elkaar met een vork of kleine garde.

e 1groot ei

e 1klein glas melk

e L sneetjes brood of 2 beschuitjes

¢ 1klontje boter

o Snufje kaneel

e Snufje zout

« (optioneel) Banaan en wat suiker of
poedersuiker

Stap 2: Brood of beschuit dippen
« Dip je brood of beschuit aan allebei de kanten goed in de
tovermix
e (ze moeten lekker nat worden, maar niet z6 nat dat ze uit
elkaar vallen!)

. 1 Stap 3: Bakken maar!
Materla €en e Laat een klontje boter smelten in een pan op laag vuur.
o Leg nu voorzichtig je natte brood of beschuit in de pan.
+ Diep bord of grote kom e Bak ze 2 tot 3 minuten per kant, tot ze mooi goudbruin
o Vork of garde zijn.

o Koekenpan

* Spatel Stap 4: Versieren en smullen
e Leg je wentelteefje op een bord.
e Bestrooi ze met wat poedersuiker, honing of eventueel
vers fruit.
e Endan.... AANVALLEN!
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