Ontbijt vanaf 9.00 tot 10.00

Loop binnen tussen 9.00 en 10.00 en geniet tot uiterlijk 11.00 van een uitgebreid ontbijt.

e Diverse soorten harde en zachte bolletjes.

e Drents krentenbrood, suikerbrood en Drentse Roggebol.

e Diverse soorten kaas en vieeswaren.

e Echte boter en plantaardige margarine.

e Diverse soorten zoet beleg.

o Diverse warme gerechten o.a. Gekookte eieren, roerei en gebakken ei.
e Gebakken spek, chipolata worstjes.

e Pancakes en poffertjes.

e Diverse soorten yoghurt en muesli.

o Vers fruit.

Koffie, thee, melk, karnemelk en vruchtensappen inbegrepen.
Tarieven:

€ 21,50 per persoon.

€ 11,50 per kind 2-11 jaar.



Wat lekkers voor bij de koffie, thee of............

- Appelgebak. €4,50
- Huynen’s torentje. € 5,00
- 2 plakjes boeren cake. €3,75
- Lepelgebak Monchou met kersen. € 5,00
- Toef'slagroom. € 1,00

Lekker voor bij de borrel.

- Portie Bitterballen 8 stuks. €9,00
- Portie Vegetarische mini snacks. €900
- Portie gemengde mini snacks. €11,50
- Portie kaas. €5,50
- Portie Drentse droge worst. €5,50

- Tortilla chips met Guacamole, Salsa en zure room dip.

€11,00

- Hollandse plank; Mix van kaas, worst, brood, kruidenboter en bitterballen.
€21,50

- Vegetarische plank; Mix van kaas, brood, kruidenboter en vegetarische

snacks.
€19,50

- Saté fondue; Pannetje satésaus met friet, brood, kroepoek, kipnuggets, mini
frikadellen, gehaktballetjes en hamburger puntjes, lekker en gezellig dippen

vanaf 2 personen.
€ 14,50 p.p.



Lunchgerechten van 12.00 tot 15.00;

Uitsmijter; 3 gebakken eieren met Ham en/of Kaas geserveerd op wit- of
bruinbrood.
€12,50

Boeren uitsmijter; 3 gebakken eieren met gebakken spek, ui, champignons,

ham en gesmolten kaas.
€ 14,00

Chef’s broodje; warm broodje uit de oven met salami, gebakken spek, ui,

champignons, paprika, tomaat en gesmolten kruidenkaas.
€13,50

2 kroketten met brood, keuze uit Grootmoeders draadjesviees kroketten of 2

groente kroketten.
€11,50

Wrap met krokante kip; Wrap gevuld met krokante kip, sla, komkommer,
tomaat, rode ui en honing mosterd saus.
€13,50

American sandwich, sandwich met Pastrami, augurken relish, ingelegde rode
ui, sla, komkommer en tomaat.

€13,50

Kiplekker broodje; Sandwich belegd met kipfilet, gebakken spek, sla, rode ui,
komkommer, rode ui, honing mosterd en bbq saus.
€13,50



Soepen;

Groninger mosterdsoep, Licht gebonden créeme soep met grove Groninger
mosterd, spekjes en droge worst. Of voor de vegetarische gast met oude kaas.
€38,00

Chef's Uiensoep, Rijk gevulde soep van diverse soorten ui, Provengaals
gekruid met een vleugje bokbier (geen zorgen, de soep is alcoholvrij)
geserveerd met kaas croutons.

€38,00

Toscaanse Tomatensoep; Licht gebonden tomatensoep met pesto olie,

gemarineerde tomaat.
€8,00

Maaltijd salade;

Salade Capresse; sla mix met rode ui, diverse soorten tomaten, mozzarella,

pesto olie en balsamico dressing.

€ 14,50

Vegetarische kaas salade; slamix met rode ui, tomaat, komkommer, diverse
soorten kaas, noten en honing mosterddressing.
€ 14,50

Chicken Bacon salade; slamix met kip rollade, krokante kip, gebakken spekjes,
komkommer en rode ui met Honing mosterd en balsamico dressing.
€15,50



Plate service; van 12.00 tot 15.00

o Alle plates geserveerd met friet, mayonnaise en salade.

- Hamburger De Huynen,; burger van 100% Drents weide rund op een brioche
boordje met sla, augurk, komkommer, tomaat, gebakken spek en pulled
chicken met honing mosterdsaus, BBQ-saus en krokante uitjes.
€19,00

- Zalm, zalm filet met pesto, tomaat en mozzarella uit de oven.
€20,50

- Kipsaté, 2 spiezen met saté van kip geserveerd met satésaus, kroepoek en
atjar.
€20,50

- Fish & Chips; gebakken witvis in een krokant jasje geserveerd met
remouladesaus.
€20,50



De Huynen keuzemenu vanaf 16.30 uur tot 20.00 uur.

Stel uw eigen 3 gangen menu samen voor € 34,50.

Voorgerechten.

Inclusief brood en kruidenboter.

- Groninger mosterdsoep, Licht gebonden creme soep met grove Groninger
mosterd, spekjes en droge worst. Of voor de vegetarische gast met oude kaas.

- Chef's Uiensoep, Rijk gevulde soep van diverse soorten ui, Provengaalse
kruiden en een vleugje bockbier (geen zorgen, de soep is alcoholvrij)
geserveerd met kaas croutons.

- Toscaanse Tomatensoep,; Licht gebonden tomatensoep met pesto olie,
gemarineerde tomaat en mozzarella.

- Kleine Salade Capresse; sla mix met rode ui, diverse soorten tomaten,
mozzarella, pesto olie en balsamico dressing.

- Kleine Vegetarische kaas salade; slamix met rode ui, tomaat, komkommer,
diverse soorten kaas, noten en honing mosterddressing.

- Kleine Chicken Bacon salade; slamix met kip rollade, krokante kip, gebakken
spekjes, komkommer en rode ui met Honing mosterd en balsamico dressing.



Hoofdgerechten;

o Alle hoofdgerechten worden begeleid met gebakken aardappelen, friet, warme

groente en rauwkostsalade.

Varkenshaas medaillons, geserveerd met gebakken ui, champignons, paprika
en spek, gegratineerd met brie.

Kipsaté, 2 spiezen met saté van kip geserveerd met satésaus, kroepoek en
atjar.

Kip Piri Piri; klassieker uit de Portugese keuken van stukken kip met grof
zeezout gegrild en geserveerd in knoflook olie en pikante peperolie.

Filet Mignon, duo van malse biefstukjes geserveerd met een pepersaus.
Zalm filet; zalm uit de oven met sinaasappel, honing en granaatappel pitjes.
Vegetarische burrito,; gevuld met diverse soorten bonen, kikkererwten en
groentes, gegratineerd met kaas, begeleid met tortilla chips, zure room,

quacamole en salsa.

Fish & Chips; gebakken witvis in een krokant jasje geserveerd met
remouladesaus.

Hamburger De Huynen,; burger van 100% Drents weide rund op een brioche
boordje met sla, augurk, komkommer, tomaat, gebakken spek en pulled
chicken met honing mosterdsaus, BBQ-saus en krokante uitjes.



Desserts;
- Tiramisu met een twist, Tiramisu van Mascarpone creme, Chocolate white
cookies en bosvruchten.

- Bokkenpot; mousse van bokkenpootje en chocolade ijs en slagroom.

- Triffle; klassieker van vanille cake, mascarpone room, perzik, aardbeien couli
en een krokantje van zoute pinda's.

- Chocodroom; Mousse van melkchocolade, ijs van witte chocolade en brownie
van pure chocolade geserveerd met krullen van caramel chocolade.

- Boerenjongens en Drentse wichter, boerenjongens ijs geserveerd met
boerenjongens en gewelde abrikozen.
(Dit dessert bevat alcohol)



