
L A  B R A S S E R I E
BY FLOREAL HOLIDAYS

SUMMER 2026

Domaine de vacances
La Roche-en-Ardenne



Cuisine ouverte de 12h à 14h et de 18h à 21h. 
De keuken is open van 12u tot 14u en van 18u tot 21u. 

The kitchen is open from noon to 2:00pm and from 6:00pm to 9:00pm. 

Dans un souci de fluidité du service, nous servons maximum 5 entrées et 5 plats différents par table. 
Om een vlotte service te verzekeren, serveren wij maximaal 5 voorgerechten en 5 hoofdgerechten per tafel.

 In order to ensure smooth service, we serve a maximum of 5 starters and 5 main courses per table.

À partager

Entrées

PLANCHE A PARTAGER : 
jambon italien, croquette de fromage, croquette de  jambon, salami et fromage en cubes, olives, tomates sèchées et grisini 18

PLANK OM TE DELEN: Italiaanse ham, kaaskroket, garnaalkroket, salami en kaasblokjes, olijven, zongedroogde tomaten en grissini 18
SHARING BOARD: Italian ham, cheese croquette, ham croquette, salami and cheese cubes, olives, sun-dried tomatoes and grissini 18

JAMBON ITALIEN & MELON, SALADE FRAÎCHE 17.50

CROQUETTES AU FROMAGE - 2 PIÈCES *16

CROQUETTES AUX CREVETTES - 2 PIÈCES *19

SCAMPIS GRATINÉS À L’ITALIENNE OU SCAMPIS BEURRE A L’AIL (6) *16

Salades
SCAMPIS SOLEIL *17

ROCK’FORT & ROLL *16

CÉSAR & CO *17

BERGERIE GOURMANDE *17

Salades / Salads

Voorgerechten / Starters

To Share

Duo van kaaskroketten
Cheese croquettes

Duo van grijze garnaalkroketten
shrimp croquettes

Gegratineerd scampi’s op Italiaanse wijze of scampi’s met lookboter (6) 
Gratinated scampi Italian-style or scampi with garlic butter

Italiaanse ham & meloen, frisse salade
Italian ham & melon, fresh salad

Salade mixte, 6 scampis, tomates séchées, crudités de saison, citron, vinaigrette, ail
Gemengde sla, 6 scampi’s, gedroogde tomaat, citroen, dressing, knoflook
Mixed salad, 6 scampi, sun-dried tomatoes, lemon, vinaigrette, garlic

Salade mixte, pomme, Roquefort, crudités de saison, noix & vinaigre de framboise
Gemengde sla, appel, Roquefort, noten, Frambozenazijn 
Mixed salad, apple, Roquefort, walnuts & raspberry vinegar

Salade mixte, poulet grillé, croûtons, œuf dur, crudités de saison, vinaigrette
Gemengde sla, gegrilde kip, korstjes, gekookt ei, dressing
Mixed salad, grilled chicken, croutons, hard-boiled egg, vinaigrette

Salade, crudités de saison, tomate, vinaigrette, coulis balsamique, fromage de chèvre et lard
Sla, rauwkost, bladerdeegje, tomaat, dressing, coulis balsamique, geitenkaas en spek
Salad, raw vegetables, tomato, vinaigrette, balsamic coulis, goat cheese & bacon



Poissons Vis / Fish

TRUITE  MEUNIÈRE *21             À L’ARDENNAISE *23

CASSOLETTE DE SCAMPIS À L’ITALIENNE OU SCAMPIS BEURRE A L’AIL (10) *23

PAVÉ DE SAUMON *24

Truite fraîche légèrement farinée, poêlée au beurre et servie avec citron et persil / à l’Ardennaise
Florel in botersaus / op ardeense wijze
Trout meunière / Ardennes-style

Scampis mijotés dans une sauce tomate parfumée aux herbes méditerranéennes, ail et vin blanc
Scampi gestoofd in een tomatensaus met mediterrane kruiden, knoflook en witte wijn.
Scampi simmered in a tomato sauce with Mediterranean herbs, garlic, and white wine.

Sauce béarnaise, légumes de saison
Zalmsteak met béarnaisesaus 
Salmon steak with béarnaise sauce

Les classiques Klassiekers / Classics

BOULETTES SAUCE TOMATE *19
Sauce tomate fraîche
Gehaktballetjes met tomatensaus
Meatballs in tomato sauce

AMÉRICAIN MAISON *20 (juillet et août)
Viande hachée assaisonée
Huisgemaakte Americain
Homemade American-style tartare

BOUCHÉE À LA REINE *18,50
Feuilleté croustillant garni d’un ragoût de poulet, champignons et sauce crémeuse
Koninginnehapje
Vol-au-vent

CARBONNADE À LA FLAMANDE *20
Mijoté de bœuf tendre à la bière brune, accompagné d’oignons et d’épices, sauce onctueuse
Traditionele stoverij op vlaamse wijze
Flemish-style beef stew

SPAGHETTI BOLOGNAISE * 16.50
Pâtes accompagnées d’une sauce tomate mijotée avec du bœuf haché, oignons et herbes aromatiques
spaghetti Bolognese
spaghetti Bolognese

SPAGHETTI BURRATA *18.50
Burrata, sauce tomate et basilic
Burrata, tomatensaus & basilicum
Burrata, tomato sauce & basil

SPAGHETTI AUX SCAMPIS * 22
Sauce hormardine
Spaghetti scampi met kreeftensaus
Spaghetti with scampi, lobster sauce



Frites / Croquettes / Purée / Légumes de saison
Friet / Kroketten / Aardappelpuree / Seizoensgroenten
Fries / Croquettes / Mashed potatoes / Seasonal vegetables

Local Végétarien / Vegetarish / vegetarian

Viandes Vlees / Meat

BURGER AU FROMAGE D’ORVAL *19,50
200gr de boeuf, fromage d’Orval,  sauce poivre, servi à point, crudités
Burger met Orval kaas
Burger with Orval cheese

STEAK DE BOEUF *24
+-200g
Biefstuk
Beef steak

CONTRE FILET  *27
-300g, servi bleu ou saignant
-300g, rauwe groenten, medium of rare geserveerd
-300g, raw vegetables, served medium or rare

SPARE RIBS DE PORC *22
Sauce au miel
Honing saus
Honey saus

SAUCES MAISON *3,50
Béarnaise  / Champignon / Poivre / Roquefort
Béarnaise / Champignon / Peper / Roquefort
Béarnaise / Mushrooms / Pepper / Roquefort

EN SUPPLEMENT *3.50

Mayonnaise / Ketchup *1,00

Accompagnement
avec nos plats

Frietjes /Frites /Fries

Purée /Aardappelpuree /Mashed potatoes

Croquettes /Kroketten

Kids corner (-12 ans)
SPAGHETTI *12

Bolognaise
Bolognaise
Bolognaise

BOULETTE *12
Sauce tomate, frites
tomaten saus, frieten

tomato sauce, Belgian fries

AIGUILLETTES POULET *12
Pânées, frites et crudités

Kipnuggets, frietjes
Chicken nuggets and Belgian fries

Nos plats contiennent des allergènes. La composition de nos produits peut varier d'un jour à l'autre. 
Nos prix sont TTC, en euros, service inclus.

Onze gerechten bevatten allergenen. De samenstelling van onze producten kan van dag tot dag variëren. 
Onze prijzen zijn in euro’s, inclusief btw en service.

Our dishes contain allergens. The composition of our products may vary from one day to the next. 
Our prices are taxes included, in euros, service included.

Sans gluten / Zonder gluten / Gluten free Sans lactose / Zonder Lactose / Lactose free



Boissons / Cocktails / Vins
A partager / Desserts

L A  B R A S S E R I E
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À PARTAGER To Share

DUO DE CHARCUTERIES ARDENNAISES *12
Sélection du chef
Duo van Ardenner vleeswaren
Duo of Ardennes cold cuts

PORTION DE FROMAGE D’ABBAYE*8
En cubes, moutarde, sel de céleri
Kaasblokjes | mosterd | selderijzout
Cheese cubes | mustard | celery salt

Planche apéritive *18.00
Aperitiefplank
Appetizer platter

COCKTAILS

Nos plats contiennent des allergènes. La composition de nos produits peut varier d'un jour à l'autre. 
Nos prix sont TTC, en euros, service inclus. /// Onze gerechten bevatten allergenen. De samenstelling van onze producten

kan van dag tot dag variëren. Onze prijzen zijn in euro’s, inclusief btw en service. /// Our dishes contain allergens. The
composition of our products may vary from one day to the next. Our prices are taxes included, in euros, service included.

MOCKTAILS

MOJITO | 11
Rhum Blanc, Menthe fraîche, 

Citron vert, Sucre de canne

APEROL SPRITZ | 9,50
Aperol, Prosecco

Eau pétillante

GIN ARDUENNA | 12
Gin des Ardennes épicé au pin 

et avec des notes de sureau
Servi avec Schweppes Tonic

GIN BOMBAY SAPPHIRE | 10
Equilibré et facile à déguster
Servi avec Schweppes Tonic

PORNSTAR MARTINI | 12
Vodka, Passion, Citron vert,

Vanille Bourbon, Shooter de bulles

ESPRESSO MARTINI | 12
Vodka, Espresso Arabica

STRAWBERRY DAIQUIRI | 11
Rhum blanc des Caraïbes, 

Fraises sauvages, Citron vert

AMARETTO SOUR | 11
Liqueur Amaretto, 

Citron vert, Amer de cacao

PISANG 0% | 6,50
Funny Pisang sans alcool, 

jus d’orange

MOJITO 0% | 9
Eau pétillante, Menthe fraîche, 

Citron vert, Sucre de canne

LAZY RED CHEEKS 0% | 9
Vodka 0%, Jus de framboise, 
Citron vert, Violette, Hibiscus

CRODINO SPRITZ O% | 7
Comme un Spritz sans alcool

GIN 0% Arduenna | 10
Gin sans alcool des Ardennes épicé
 au pin et avec des notes de sureau

Servi avec Schweppes Tonic



APÉRITIFS & ALCOOLS
Porto Blanc / rouge | 5,50
Martini blanc / rouge | 5,50
Pineau des Charentes Blanc | 5,50
Pineau des Charentes Rosé | 5,50
Ricard | 7,00
Picon vin blanc | 7,50
Kir (vin blanc) | 5,80
Kir Royal | 7,50
Pisang Orange | 7,00
Campari | 6,00
Passoa | 5,50
Rhum Havana Tres anos | 6,00
Rhum Havana brun | 7,00
Vodka Smirnoff | 6,50
Vodka Eristoff rouge | 6,50

5 cl par verre /per glas / per glass
Soft ou Tonic +2,00 

Red Bull +3,00

Whisky Jack Daniel’s | 7,00
Whisky Jameson | 7,00
Whisky Glenfiddich 12 ans | 9,00
Amaretto | 7,00
Baileys | 7,00
Cointreau | 7,00
Grappa | 7,00
Limoncello | 7,00
Poire William | 8,00
Cognac | 8,00
Eau de Villée | 8,00

Les prix sont TTC, en euros, services inclus. 
Onze prijzen zijn in euro’s, inclusief btw en service. 
Our prices are taxes included, in euros, service included.

Local

EAUX & SOFTS
CHAUDFONTAINE PLATE OU PÉTILLANTE
25cl | 2,60   -   50cl | 4,00   -   100cl | 7,00
Coca-Cola Normal, Zéro, Fanta, Sprite Zéro -      20cl |2,80      50cl |5,00
Lipton Ice Tea Original Pétillant -25cl |3,20
Fuze Tea Green Tea Mango Chamomille  -20cl | 3,00
Fuze Tea Black tea Peach & hibiscus -20cl |3,00
Cécémel 20cl |3,40
Royal Bliss  Bitter Lemon 20cl | 3,00
Royal Bliss Pink berry 20cl | 3,00
Iced Café Latte 20cl | 3,80
Red Bull |4,00
Minute Maid Orange /Pomme /Pommes-cerise / Multi-vitamines | 3,00
Schweppes Tonic 25cl | 3,20
Scweppes Agrumes 25cl | 3,20
Jus d’orange pressé nature ou citron | 6,00

BOISSONS CHAUDES & ALCOOLISÉES
Café |3,00
Décaféiné |3,00
Cappucino |3,80
Latte Macchiato |4,00
Caramel ou Speculoos |4,50
Cécémel chaud |3,50
Thé ou Infusion | 3,00

Irish Coffee (Whisky) |9,00

Chouffe Coffee (Liqueur) |7,00

Italian Coffee (Amaretto) |9,00

French Coffee (Grand Marnier) |9,00

Les prix sont TTC, en euros, services inclus. 
Onze prijzen zijn in euro’s, inclusief btw en service. 
Our prices are taxes included, in euros, service included.

Local



BIÈRES AU FÛT
HOEGAARDEN ROSÉE| 3,20
25cl (3,0%)
JUPILER (Pils 5,2%)
25cl |3,00
33cl |3,30
50cl |5,30

LA CHOUFFE | 4,90
33cl (8,00%)
TRIPLE KARMELIET | 4,00
25cl (8,40%)
TRIPLE KARMELIET | 4,70
33cl (8,40%)

BIÈRES SANS ALCOOL
JUPILER (0,0%)
25cl | 3,00
LA CHOUFFE NA (0,0%)
33cl | 4,90
LIEFMANS (0,0%)
25cl | 4,00

HOEGAARDEN ROSÉE| 3,20
25cl (0,0%)
CHERRY CHOUFFE| 4,90
33cl (0,0%)

BIÈRES BOUTEILLES
FÉODALE BLONDE (6,5%)
33cl |4,40
FÉODALE BRUNE (7,5%)
33cl | 4,40
CHOUFFE CHERRY (8,0%)
33cl | 5,20 
MC CHOUFFE (8,0%) 
33cl | 5,20
VEDETT BLANCHE (4.7%)
33cl | 4,30
FLO 39, bière Floreal (8,0%)
33cl | 4,00 
MAREDSOUS TRIPLE (10,0%)
33cl | 5,10 
DUVEL (8,5%)
33cl | 4,80 

LEFFE BRUNE (6,5%) 
33cl | 4,30
MAREDSOUS BRUNE (8,0%)
33cl | 4,90
ORVAL (6,2%)
33cl | 5,60
WESTMALLE TRIPLE (9,5%)
33cl  | 5,00
WESTMALLE DOUBLE (7,0%)
33cl | 4,60
CHIMAY BLEUE (9,0%)
33cl | 5,30
CHIMAY TRIPLE (8,0%)
33cl | 4,60 
LIEFMANS PEACH (3.5%)
25cl | 4,00 
LIEFMANS FRUITESSE 
on the rocks (3,8%)
25cl | 4,00

Les prix sont TTC, en euros, services inclus. 
Onze prijzen zijn in euro’s, inclusief btw en service. 
Our prices are taxes included, in euros, service included.

Local



Bulles

Pays d’Oc, Grafé Lecocq
Un rosé frais et léger aux arômes de fruits rouges et de fleurs blanches.
Cépages : Grenache, Syrah, Cinsault.

Cava, Espagne 20cl: 9,50

Vins Maison

24

Cava Brut, Espagne 75cl: 29,50
1/4

22

1/2

168,504,70

Rosé
Blanc
Rouge

Vins rosés

Corbières, Château Fontarèche, Vieilles vignes
Elégant et complexe, arômes de fruits blancs et de fleurs, touche minérale.
Cépages : Grenache blanc, Roussanne, Viognier.

28

Vins blancs

Italie, Puglia, Lucarelli
Un blanc vif et fruité, avec des notes de citron et de fleurs blanches.
Cépages : Chardonnay, Fiano.

24

Bordeaux, L’âme de Bordeaux, Vignoble Siozard
Avec des arômes de fruits frais et une belle fraîcheur en bouche.
Cépages : Sauvignon Blanc, Sémillon.

26

Corbières, Château Fontarèche, Pierre Mignard
Puissant et équilibré, arômes de fruits noirs et d'épices, beaus tanins.
Cépages : Syrah, Grenache, Carignan.

30

Vins rouges

Côte-du-Rhône, Dom. Le Clos des Lumières
Elégant et fruité, arômes de fruits rouges mûrs et des touches d'épices.
Cépages : Grenache, Syrah, Mourvèdre.

28

Loire, Bourgueil, Grafé Lecocq
Riche et harmonieux, arômes de fruits noirs et de sous-bois, tanins soyeux.
Cépages : Cabernet Franc.

26

Bordeaux, Sauvignon d’Aquitaine, Grafé Lecocq
Frais et vif, arômes de citron, de pamplemousse et de notes herbacées.
Cépages : Sauvignon Blanc.

27

Terre Sauve, Bordeaux, Grafé Lecocq
Complexe et bien structuré,  arômes fruits noirs et d'épices, finale veloutée.
Cépages : Merlot, Cabernet Sauvignon.

30



DESSERTS

Nos plats contiennent des allergènes. La composition de nos produits peut varier d'un jour à l'autre. 
Nos prix sont TTC, en euros, service inclus. /// Onze gerechten bevatten allergenen. De samenstelling van onze producten

kan van dag tot dag variëren. Onze prijzen zijn in euro’s, inclusief btw en service. /// Our dishes contain allergens. The
composition of our products may vary from one day to the next. Our prices are taxes included, in euros, service included.

GAUFRE OU CRÊPES MAISON (2 pièces)AU SUCRE *7
Met suiker | With sugar

BRIOCHE PERDUE *9,00
Morceau de brioche, Glace vanille, caramel
Brioche |vanille ijs | karamel
Brioche | vanilla ice cream | caramel

CRÈME BRÛLÉE *8,50
COUPE BRÉSILIENNE *8,50
Glace vanille, Glace moka, Sauce caramel et
Chantilly
Vanille-ijs | Mokka-ijs | Karamelsaus | Slagroom
Vanilla & Coffee ice cream | Caramel sauce | Chantilly

DAME BLANCHE *8,50
Crème glacée vanille, chocolat chaud, chantilly
Vanille-ijsje | Warme chocolade | Slagroom
Vanilla ice cream | Hot chocolate | Whipped cream

EXTRAS
Chocolat chaud: 1,00 - Chantilly: 1,00
Caramel: 1,00
Warme chocolade: 1,00 - Karamel: 1,00 - Slagroom: 1,00
Hot chocolate: 1,00 - Caramel: 1,00 - Whipped cream: 1,00

DAME NOIRE *8,50
Crème glacée chocolat, chocolat chaud, chantilly
Vanille-ijsje | Warme chocolade | Slagroom
Vanilla ice cream | Hot chocolate | Whipped cream

TRIO DE SORBETS *8,50
Trio van sorbets
Trio of sorbets

CAFÉ LIÉGEOIS *9,00
Vanille, Moka, Café, Chantilly, Brésilienne
Vanille, Mokka, Koffie, Slagroom, Brésilienne
Vanilla, Mocha, Coffee, Whipped cream,
Brésilienne

COPPA ADVOCAAT *9,00
3 boules vanille et sauce Advocaat
3 bollen vanille-ijs met Advocaat saus
3 scoops of vanilla ice cream with Advocaat sauce

MOUSSE AU CHOCOLAT *8,50
Chocolademousse
Chocolate mousse

COPPA BAMBINO *5,50
2 boules au choix:
Vanille, Chocolat, Fraise, Moka
Framboise, citron, Fruit de la passion
2 bollen ijs of sorbet naar keuze
2 scoops of ice cream or sorbet of your choice

GAUFRE OU CRÊPES MAISON (2 pièces) MIKADO *8,50
Met chocolade, vanille-ijs en slagroom
With chocolate, vanilla ice cream, and whipped cream

GAUFRE OU CRÊPES MAISON (2 pièces) CHANTILLY *7,50
Met slagroom
With whipped cream

MILKSHAKE VANILLE *6

MILKSHAKE CHOCOLAT *6

MILKSHAKE FRAISE *6
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	CRODINO SPRITZ O% | 7
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	Local

	EAUX & SOFTS
	CHAUDFONTAINE PLATE OU PÉTILLANTE 25cl | 2,60   -   50cl | 4,00   -   100cl | 7,00 Coca-Cola Normal, Zéro, Fanta, Sprite Zéro -      20cl |2,80      50cl |5,00 Lipton Ice Tea Original Pétillant -25cl |3,20 Fuze Tea Green Tea Mango Chamomille  -20cl | 3,00 Fuze Tea Black tea Peach & hibiscus -20cl |3,00 Cécémel 20cl |3,40 Royal Bliss  Bitter Lemon 20cl | 3,00 Royal Bliss Pink berry 20cl | 3,00 Iced Café Latte 20cl | 3,80 Red Bull |4,00 Minute Maid Orange /Pomme /Pommes-cerise / Multi-vitamines | 3,00 Schweppes Tonic 25cl | 3,20 Scweppes Agrumes 25cl | 3,20 Jus d’orange pressé nature ou citron | 6,00

	BOISSONS CHAUDES & ALCOOLISÉES
	Café |3,00 Décaféiné |3,00 Cappucino |3,80 Latte Macchiato |4,00 Caramel ou Speculoos |4,50 Cécémel chaud |3,50 Thé ou Infusion | 3,00
	Irish Coffee (Whisky) |9,00 Chouffe Coffee (Liqueur) |7,00 Italian Coffee (Amaretto) |9,00 French Coffee (Grand Marnier) |9,00
	Les prix sont TTC, en euros, services inclus.  Onze prijzen zijn in euro’s, inclusief btw en service.  Our prices are taxes included, in euros, service included.

	Local


	BIÈRES AU FÛT
	HOEGAARDEN ROSÉE| 3,20 25cl (3,0%) JUPILER (Pils 5,2%) 25cl |3,00 33cl |3,30 50cl |5,30
	LA CHOUFFE | 4,90 33cl (8,00%) TRIPLE KARMELIET | 4,00 25cl (8,40%) TRIPLE KARMELIET | 4,70 33cl (8,40%)

	BIÈRES SANS ALCOOL
	JUPILER (0,0%) 25cl | 3,00 LA CHOUFFE NA (0,0%) 33cl | 4,90 LIEFMANS (0,0%) 25cl | 4,00
	HOEGAARDEN ROSÉE| 3,20 25cl (0,0%) CHERRY CHOUFFE| 4,90 33cl (0,0%)

	BIÈRES BOUTEILLES
	FÉODALE BLONDE (6,5%) 33cl |4,40 FÉODALE BRUNE (7,5%) 33cl | 4,40 CHOUFFE CHERRY (8,0%) 33cl | 5,20  MC CHOUFFE (8,0%)  33cl | 5,20 VEDETT BLANCHE (4.7%) 33cl | 4,30 FLO 39, bière Floreal (8,0%) 33cl | 4,00  MAREDSOUS TRIPLE (10,0%) 33cl | 5,10  DUVEL (8,5%) 33cl | 4,80
	LEFFE BRUNE (6,5%)  33cl | 4,30 MAREDSOUS BRUNE (8,0%) 33cl | 4,90 ORVAL (6,2%) 33cl | 5,60 WESTMALLE TRIPLE (9,5%) 33cl  | 5,00 WESTMALLE DOUBLE (7,0%) 33cl | 4,60 CHIMAY BLEUE (9,0%) 33cl | 5,30 CHIMAY TRIPLE (8,0%) 33cl | 4,60  LIEFMANS PEACH (3.5%) 25cl | 4,00  LIEFMANS FRUITESSE  on the rocks (3,8%) 25cl | 4,00
	Local

	Bulles
	Vins Maison
	Cava, Espagne
	20cl: 9,50
	Cava Brut, Espagne
	75cl: 29,50
	Rosé Blanc Rouge
	1/4
	4,70
	8,50
	1/2


	Vins rosés
	Vins blancs
	Vins rouges
	DESSERTS
	BRIOCHE PERDUE *9,00 Morceau de brioche, Glace vanille, caramel Brioche |vanille ijs | karamel Brioche | vanilla ice cream | caramel
	DAME BLANCHE *8,50 Crème glacée vanille, chocolat chaud, chantilly Vanille-ijsje | Warme chocolade | Slagroom Vanilla ice cream | Hot chocolate | Whipped cream
	MOUSSE AU CHOCOLAT *8,50 Chocolademousse Chocolate mousse
	CRÈME BRÛLÉE *8,50
	CAFÉ LIÉGEOIS *9,00 Vanille, Moka, Café, Chantilly, Brésilienne Vanille, Mokka, Koffie, Slagroom, Brésilienne Vanilla, Mocha, Coffee, Whipped cream, Brésilienne
	DAME NOIRE *8,50 Crème glacée chocolat, chocolat chaud, chantilly Vanille-ijsje | Warme chocolade | Slagroom Vanilla ice cream | Hot chocolate | Whipped cream
	COUPE BRÉSILIENNE *8,50 Glace vanille, Glace moka, Sauce caramel et Chantilly Vanille-ijs | Mokka-ijs | Karamelsaus | Slagroom Vanilla & Coffee ice cream | Caramel sauce | Chantilly
	COPPA ADVOCAAT *9,00 3 boules vanille et sauce Advocaat 3 bollen vanille-ijs met Advocaat saus 3 scoops of vanilla ice cream with Advocaat sauce
	COPPA BAMBINO *5,50 2 boules au choix: Vanille, Chocolat, Fraise, Moka Framboise, citron, Fruit de la passion 2 bollen ijs of sorbet naar keuze 2 scoops of ice cream or sorbet of your choice
	TRIO DE SORBETS *8,50 Trio van sorbets Trio of sorbets
	EXTRAS Chocolat chaud: 1,00 - Chantilly: 1,00 Caramel: 1,00 Warme chocolade: 1,00 - Karamel: 1,00 - Slagroom: 1,00 Hot chocolate: 1,00 - Caramel: 1,00 - Whipped cream: 1,00


	MILKSHAKE VANILLE *6
	MILKSHAKE CHOCOLAT *6
	MILKSHAKE FRAISE *6
	GAUFRE OU CRÊPES MAISON (2 pièces)AU SUCRE *7 Met suiker | With sugar
	GAUFRE OU CRÊPES MAISON (2 pièces) MIKADO *8,50 Met chocolade, vanille-ijs en slagroom With chocolate, vanilla ice cream, and whipped cream
	GAUFRE OU CRÊPES MAISON (2 pièces) CHANTILLY *7,50 Met slagroom With whipped cream



