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2 « Tartare de Saint-Jacques et tomate, fraicheur de salade croquante et toast doré 19€ - a
- -~ A L. ) A N A . 1_‘ -
o ; « Feuilleté italien croustillant, jambon italien, roquette, pesto et copeaux de parmesan 16€ », #

h o -
~ -; - Ravioles au ris de veau, jus corsé aux morilles et persil 20€ a N

l

» -« Velouté d’'asperges servi dans son bol croustillant, lardons gourmands 16€

Plats

- Cotes d'agneau grillées, [égumes chauds de saison et sauce parfumée au thym 28€
« Magret de canard réti au four, sauce a 'orange, asperges fagon thai au sésame 27€
« Sole meuniere, Iégumes de saison 32€

- Tagliata de beeuf, roquette, tomates séchées, parmesan et huile de trutfe 31€

(provenance producteur local BILLA) - servi saignant

Tous nos plats sont servis avec frites, croquettes, purée au choix

Desserts

« Pain perdu brioché, fruits rouges, sirop d’érable et glace vanille 10€

« Charlottine a la poire, tout en légereté 12€
» Moelleux au chocolat, caramel beurre salé et glace vanille 12€

- Café glacé des lutins ardennais (Choutfe Coffee & glace moka) 11€

Cuisine ouverte de 18h30 a 20h30 - Ouvert vendredi et samedi soir

Nos plats contiennent des allergénes. La composition de nos produits peut varier d'un jour a l'autre.
Nos prix sont TTC, en euros, service inclus. Carte apdu 10/4/26.

Floréal La Roche, asbl Floreal Holidays (Tourisme pour tous)
avenue de Villez 6, B-6980 La Roche-en-Ardenne
Réservation : :32 (0) 84/219 446 — reception.laroche@florealgroup.be
http://www.floreallaroche.be - www.brasserie-le-parc.be
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