
  

 

       

 

 

   

VERS AFGEBAKKEN BROOD MET AIOLI  
VERS AFGEBAKKEN BROOD, GESERVEERD MET HUISGEMAAKTE AIOLI 

Frisch gebackenes Brot, serviert mit hausgemachter Aioli  
6.5 

 

OESTERS 

KEUZE UIT 3 OF 6 STUKS, GESERVEERD MET LIMOEN-MANGO SCHUIM  
 Auswahl von 3 oder 6 Stück, serviert mit Limetten-Mango Schaum  

10.5 | 21 

  

CARPACCIO MIO MUCHO 

RUNDERCARPACCIO MET TRUFFELMAYO, OLIJVENCRUMBLE, BALSAMICO,  
PARMEZAAN, RUCOLA EN GEROOSTERD AMANDELSCHAAFSEL 

Rindercarpaccio mit Trüffelmayo, Olivencrumble, Balsamico, Parmesan,  
Rucola und gerösteten Mandelblättchen  

13.5 
   

ZACHT GEGAARD BUIKSPEK 
ZACHT GEGAARD BUIKSPEK MET OESTERZWAM, SOJABOONTJES, KOMKOMMERLINTEN, 

WASABICRÈME, GEFRITUURDE RIJSTNOEDELS, SESAM EN KURKUMA VINAIGRETTE 
Zart gegarter Schweinebauch mit Austernpilzen, Edamame-Bohnen, Gurkenstreifen, Wasabi-

Creme, gebratenen Reisnudeln und Sesam-Kurkuma-Vinaigrette 
14.5 

 

KNOFLOOK-CHILIGAMBA’S UIT DE JOSPER 
GEGRILDE GAMBA’S UIT DE JOSPER MET KNOFLOOK EN RODE CHILI,  

GESERVEERD MET FOCACCIA, ROUILLE EN BIESLOOK 
Gegrillte Gambas aus dem Josper mit Knoblauch und roter Chili,  

serviert mit Focaccia, Rouille und Schnittlauch 
14 

 

TONIJN TARTAAR 
TONIJN TARTAAR MET TOMATENBOUILLON, CITRUSGEL, RADIJS,  

GEMARINEERDE TOMAAT EN GEMBER 
Thunfischtatar mit Tomatenbrühe, Zitronengel, Radieschen,  

marinierten Tomaten und Ingwer 
15.5 

  

DRY AGED RODE BIET TARTAAR 
DRY AGED RODE BIET TARTAAR MET AUGURKENMAYONAISE, SJALOT,  

KAPPERTJES, PETERSELIE, ZURE ROOM EN KWARTELEITJE 
Aged Rote-Bete-Tatar mit Essiggurkenmayonnaise, Schalotten,  

Kapern, Petersilie, Sauerrahm und Wachtelei 
12.5 

 

OESTERS 

VOORGERECHTEN 

BROOD 



  

 

       

 

 

   
GEROOSTERDE TOMAAT-PAPRIKASOEP UIT DE JOSPER 

ZACHTGEROOKTE TOMAAT-PAPRIKASOEP MET BOSUI EN BASILICUMOLIE 
Sanft geräucherte Tomaten-Paprika-Suppe mit Frischzwiebeln und Basilikumöl 

8 
 

DAGSOEP 
DAGVERSE SOEP 

Täglich frische Suppe 
8.5 

 

 

CATCH OF THE DAY 
DAGVERSE VIS MET BIJPASSENDE GARNITUREN EN SEIZOENSCRÈME 

Täglich frische Fisch mit passenden Beilagen und Saisoncreme 

DAGPRIJS/TAGESPREIS 
 

OP HUID GEBAKKEN KABELJAUW 
MET CITROENGRAS-BOTERSAUS, BIJPASSENDE GARNITUREN EN SEIZOENSCRÈME 

Mit Zitronengraßbuttersauce, passenden Beilagen und Saisoncreme 
29 

 

SALADE CHILI GARNALEN 
GAMBA’S UIT DE JOSPER MET KNOFLOOK, CHILI EN MANGO, GESERVEERD MET FRISÉE 

SALADE, SOJABONEN, ZOETZURE KOMKOMMER EN EEN KROKANTJE VAN NORI 
Gamba’s aus dem Josper mit Knoblauch, Chili und Mango, serviert mit Friséesalat, 

Sojabohnen, süß-saurer Gurke und knuspringem Nori 
24.5 

 

 
    

VLEESSPECIAL  
 DAGELIJKS WISSELEND VLEESGERECHT, MET ZORG SAMENGESTELD 

ROND HET MOOISTE AANBOD VAN HET SEIZOEN  
Täglich wechselndes Fleischgericht, sorgfältig zusammengestellt aus den  

besten Produkten der Saison  
DAGPRIJS  

  
RIBEYE UIT DE JOSPER (250 G) 

RUNDER-RIBEYE, GEGRILD IN DE JOSPER, CHIMICHURRI-BOTER,  
BIJPASSENDE GARNITUREN EN SEIZOENSCRÈME 

Rinder-Ribeye, im Josper gegrillt, mit Chimichurri-Butter,  
passenden Beilagen und saisonaler Creme 

28.5 
 

  

HOOFDGERECHTEN – VIS 

HOOFDGERECHTEN – VLEES 

SOEPEN 



  

 

       

 

 

  

PARELHOEN UIT DE JOSPER 
PARELHOEN VAN DE JOSPER MET TRUFFELJUS, BIJPASSENDE  

GARNITUREN EN SEIZOENSCRÈME 
Perlhuhn aus dem Josper mit Trüffeljus, Beilagen und saisonaler Creme 

28.5 
 

IBERICO VARKENSRIBEYE UIT DE JOSPER 
IN DE JOSPER GEGRILDE VARKENSRIBEYE, GESERVEERD MET BIJPASSENDE GARNITUREN, 

AFGEWERKT MET CITROEN-TIJM JUS EN SEIZOENSCRÈME  
Im Josper gegrilltes Schweinerippchen, serviert mit passenden Beilagen, abgerundet  

mit Zitronen-Thymian-Saft und Saisoncreme 
28.5 

HAMBURGER MIO MUCHO 
BLACK ANGUS-RUNDERBURGER MET SPEK, UI, CHEDDAR, TOMAAT, SLA EN BRAVAS SAUS 
Black Angus-Rinderburger mit Speck, Zwiebeln, Cheddar, Tomate, Salat und Bravas Sauce 

21.5 
 

 

HAMBURGER MIO MUCHO  
TRUFFEL VEGABURGER MET UI, CHEDDAR, TOMAAT, SLA EN BRAVAS SAUS 

Trüffel Veggie-Burger mit Ziebeln, Cheddar, Tomate, Salat und Bravas Sauce 
21.5  

 

SPINAZIE ORZO  
ORZO MET SPINAZIE, GEMARINEERDE TOMAATJES, MOZZARELLA,  

BASILICUMOLIE EN GEROOSTERDE PITTEN 
Orzo mit Spinat, marinierten Tomaten, Mozzarella, Basilikumöl und gerösteten Kernen 

21.5 
 

 

OERFRIET MET MAYONAISE | 4.5 
Ur-Pommes mit Mayonnaise 

 
 

SALADE VERDE | 4.5 
FRISÉE GROENE SALADE MET TOMAAT, KOMKOMMER EN ZOETZURE UI 

Frisée-Salat mit Tomaten, Gurken und süß-sauren Zwiebeln 
 
 

KNOFLOOKCHAMPIGNONS UIT DE JOSPER MET BIESLOOK | 6.5 
Knoblauchpilze aus dem Josper mit Schnittlauch 

 
  

GEROOSTERDE BLOEMKOOL | 6.5 
MET MORNAYSAUS, AMANDEL EN BIESLOOK 

Mit Mornaysauce, Mandel und Schnittlauch 
 

LOADED WEDGES | 6 
 CHILI MAYONAISE, PARMEZAAN EN TUINKERS 

Mit Chili-Mayonnaise, Parmesan und Gartenkresse 

HOOFDGERECHTEN – VEGA 

BIJGERECHTEN 

HOOFDGERECHTEN – VLEES 



  

 

       

 

 

 
 
 
 

 
SPAGHETTI BOLOGNESE 

8.5 
 

AMERICAN PANCAKE PARTY 
AMERICAN PANCAKES VERSIERT MET POEDERSUIKER EN MARSHMALLOWS  

Amerikanische Pancake, garniert mit Puderzucker und Marshmallows,  
8.5 

  

KIPHAASJES 
MET FRIETJES, APPELMOES EN SALADE 

mit Pommes, Apfelmus und Salat 
9.5 

 

FISH & CHIPS 

 MET REMOULADE, FRIETJES, APPELMOES EN SALADE 
mit Remoulade, Pommes, Apfelmus und Salat 

9.5 
 
 

 

CRÈME BRÛLÉE VAN TONKA & SINAASAPPEL 
MET VANILLE-IJS 

Tonka-Orangen-Crème Brûlée mit Vanilleeis 
12 

 

TARTELETTE CITROEN & AARDBEI 
TARTELETTE MET CITROENBAVAROISE, JAM VAN NECTARINE EN IJS VAN WITTE CHOCOLADE 

tartelette mit zitronenbavaroise, nektarinenmarmelade und weißem schokoladeneis 
11.50 

 

DAME BLANCHE 
VANILLE-IJS MET WARME CHOCOLADESAUS EN SLAGROOM 
Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce und Schlagsahne 

10.5 
 

KINDERIJS MIO MUCHO 
AARDBEIEN IJS MET VERSE AARDBEIEN SLAGROOM EN KNETTERSUIKER 
Erdbeereis mit frischen Erdbeeren, mit Schlagsahne und Knisterzucker 

6.5 
 

KAASPLANKJE  
SELECTIE VAN MOOIE KAZEN MET NOTENBROOD EN DRUIVEN 

Eine Auswahl feiner Käsesorten mit Nussbrot,frischen und Trauben 
15.5 

KINDERGERECHTEN 

DESSERTS 


