
PIZZA’S

HOOFDGERECHTEN

Bestellen aan de barEten

Rucola 1
Kappertjes 1
Champignons 1.5
Taggiasca olijven 1.5
Artisjokken 1.5
NoPepperoni 1.5
Parmezaan 1.5
Gorgonzola 1.5

EXTRA PIZZA TOPPINGS

Pita Falafel 17.5 Zeeburger 19.5
Mita’s Falafel in een pita met 
huisgemaakte ingelegde rode ui  
& sla, tahinsaus & harissa. 
Geserveerd met friet & mayonaise.

‘New meat’ burger op een brioche  
broodje, cheddar, sla, tomaat, 
augurkenrelish, huisgemaakte 
ingelegde rode ui & burgersaus.  
Geserveerd met friet & mayonaise.

Falafel Salade 17.5 Romige Thaise Curry 18.5
Mita’s Falafel, spinazie & romaine sla, 
huisgemaakte ingelegde rode ui, 
geroosterde zoete aardappel & dukkah. 
Geserveerd met tahinsaus & pita.

Huisgemaakte curry met 
seizoensgroenten gegarneerd met 
koriander & cashewnoten.
Geserveerd met kruidige Jasmijnrijst.

Pizza Carciofini 15
Zuurdesem bodem met 
tomatensaus, mozzarella, 
artisjokken, Taggiasca olijven & 
kappertjes.

Pizza Funghi 14.5 Pizza Margherita 13.5
Zuurdesem bodem met 
tomatensaus, mozzarella, 
champignons, knoflookolie & 
rucola.

Zuurdesem bodem met 
tomatensaus, mozzarella &  
verse basilicum.

Pizza Tre Formaggi 15 Pizza NoPepperoni 15.5
Zuurdesem bodem met 
tomatensaus, mozzarella, 
gorgonzola & parmezaan.

Zuurdesem bodem met 
tomatensaus, mozzarella en 
‘NoPepperoni’.

Alle gerechten op de kaart zijn vegetarisch.
Allergieën? Vraag onze medewerkers om meer informatie. 

veganglutenvrij bio

zonder pita



NAGERECHTEN

KIDS

SNACKS & BIJGERECHTEN

Bestellen aan de barEten

ONS VERHAAL
Goed eten begint bij goede 
ingrediënten. Daarom kiezen we voor 
producten van makers die hun werk 
met zorg doen. Mensen waar we in 
geloven. 
 
We koken met verse producten. 
Liefst biologisch en zonder onnodige 
toevoegingen. 
 
Alles op de kaart is vegetarisch.  
Sommige gerechten maken we zelf. 
Andere komen van kleine makers die 
net zoveel liefde hebben voor hun 
product als wij voor ons eten. 
 
Waar het kan, werken we met lokale 
producenten. Mensen die net als wij 
kiezen voor bewuste en duurzame 
manieren van maken.

Margherita bambini 9
Kleine zuurdesem bodem met 
tomatensaus & mozzarella.

Nuggets met friet 9
Geserveerd met mayonaise & groentjes.

Triple Chocolate Brownie 7.5
Geserveerd met een bolletje ijs.

Boerderijs - IJsbeker 4
Chocolade, vanille of yoghurt & aardbei.

Verse friet van Friethoes 6 Bitterballen van Cas & Kas (6st) 7.5
Geserveerd met mayonaise. Geserveerd met mosterd.

Truffel & Parmezaan friet 8 Kaasstengels (6st) 7.5
Verse friet van Friethoes, getopt met 
parmezaan en truffel mayonaise.

Geserveerd met zoete chilisaus.

Nacho’s uit de oven 13.5 Vietnamese loempia’s (3st) 7.5
Getopt met cheddar, guacamole,  
crème fraîche, jalapeños & salsa.

Geserveerd met zoete chilisaus.

Side salad 6
Frisse salade met knapperige 
groenten en lichte dressing.

Alle gerechten op de kaart zijn vegetarisch.
Allergieën? Vraag onze medewerkers om meer informatie. 

veganglutenvrij bio



.

BIER

Bestellen aan de barDranken

COCKTAILS & SPECIALS

Damrak Gin 5
Tequila 5
Vodka Ketel One 5.5
Bruine rum Gosling’s black seal 5.5
Witte rum Captain Morgan 5
Whiskey Jameson 5.5
Bourbon Jack Daniels 5.5
Baileys Cream 4.5
Kahlua 4.5
Tia Maria 4.5
Sambuca 4.5
Jägermeister 5
Jenever Jajem 5
Villa Massa Limoncello 4.5

LIQUOR

Fles Tap

Pilsner Urquell 4.4%, 33cl 5.5 Grolsch 5%, 25cl/50cl 4/7.5
Fris, zacht, zoet en moutig. Volle, frisse smaak met zachte afdronk.

Galipette Cider 4%, 33cl 6 Poesiat & Kater Marle Blond 6.5%, 25cl 5.5
Fris, bloemig en licht bruisend. Verfrissend blond bier met een vleugje kruiden.

Zeeburg Tripel 8.2%, 33cl 6.5 Poesiat & Kater Wildt Wit 5.5%, 25cl 5.5
Licht troebel, volmoutig, zoet en licht bitter. Fris, zacht en licht kruidig witbier.

Radler 2%, 30cl 4.5 Poesiat & Kater Smuling IPA 6.5%, 25cl 5.5
Verfrissend en licht. Fris, hoppig, met citrus en piney tonen.

Fles - geen & laag alcohol

Grolsch 0.0%, 33cl 4.5
Volle, frisse smaak met zachte afdronk.

Van de Streek IPA 0.5%, 33cl 5.5
Aangename bitter met tropisch fruit en citrus.

Van de Streek Neipa 0.5%, 33cl 5.5
Zacht, romig en vol tropische fruitsmaken.

Van de Streek Blond 0.5%, 33cl 5.5
Licht kruidig met een frisse bitter.

Gin & Tonic 12
Damrak Gin, tonic, limoen.

Aperol Spritz 12
Aperol, Cava, bruisend water, sinaasappel.

Vlierbloesem Spritz 11
Vlierbloesem likeur, Cava, bruisend water, citroen.

Dark ‘n Stormy 12
Gosling Bruine rum, gingerbeer, limoen, angostura.

Alcohol vrij

No Gin & Tonic 10
Damrak 0,0%, tonic, limoen. Alle gerechten op de kaart zijn vegetarisch.

Allergieën? Vraag onze medewerkers om meer informatie. 

veganglutenvrij bio



FRIS

WATER

Bestellen aan de barDranken
WIJN

WARM
Koffie 3.1
Espresso 3.1
Dubbele espresso 4.2
Cappuccino 3.6
Caffè latte 3.7
Chai latte 4.2
Warme chocomel 3.5
Slagroom 0.5

Irish coffee 10.5

Thee 2.9
Verse gember thee 3.5
Verse munt thee 3.5

Coca Cola 3.7
Coca Cola Zero 3.7
Orangina Orange 3.7
Lipton Ice Tea 3.7
Lipton Ice Tea Green 3.7
Thomas Henry Tonic Water 4
Thomas Henry Gingerale 4
Thomas Henry Gingerbeer 4
Three Cents Pink Grapefruit Soda 4
Schulp Appelsap 3.7
Schulp Sinaasappelsap 3.7

EcoTAP: plat of bruisend
Glas 30cl 2
Fles 70cl 4

Wit Rood

Pinot Grigio 5.5/27 Malbec 5.5/27
Calusari | Roemenië: fris en fruitig, met 
tonen van meloen, appel en citrus.

Caillou | Frankrijk: volfruitig en rond, met  
een romige structuur en lichte kruidigheid.

Verdejo 6/30 Tempranillo 6/30
Neleman | Spanje: soepel en fris, met  
citrus, grapefruit en een hint van venkel.

Neleman | Spanje: sappig en rijk, met  
zwarte bessen en een kruidige afdronk.

Chardonnay 6/30 Lunatico Primitivo 6/30
Casa Ermelinda Freitas | Portugal: romig,  
met tropisch fruit en een vleugje honing.

Vigneti del Salento | Italië: vol en rond,  
met zwoel donker fruit.

Cava

Cava Brut 6/30
Jaume Serra | Spanje: zacht en aromatisch, 
 met een frisse, levendige afdronk.

Rosé

Tempranillo 6/30
Neleman | Spanje: fris en fruitig, met rood 
fruit, sappige kersen en een lichte kruidigheid.

Alle gerechten op de kaart zijn vegetarisch.
Allergieën? Vraag onze medewerkers om meer informatie. 

veganglutenvrij bio


