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Wat kan er nog meer?

INHOUD SLUMP x CATERING OP EIGEN WIJZE & BOETIEKPARK DE KAS

Ervaringen om nooit te vergeten
Welkom bij Eigen Wijze & Boetiekpark de Kas! Twee prachtige locaties waar unieke ervaringen 
tot leven komen en gedeeld kunnen worden, helemaal op jullie eigen manier. 

Bij Eigen Wijze & Boetiekpark de Kas is Slump de vaste cateraar. Al meer dan 40 jaar staat Slump 
klaar om elk moment bijzonder te maken, met creatieve oplossingen, vakmanschap, en passie 
voor het vak. Of het nu gaat om een intieme bruiloft, een sfeervol familiefeest, of een groot
bedrijfsfeest; Slump verzorgt de volledige invulling tot in de puntjes. 

In dit inspiratieboek vind je diverse arrangementen voor bruiloften, familie- en vriendenfeesten, 
en zakelijke bijeenkomsten. Heb je specifieke wensen of ideeën? Laat het ons weten! We denken 
graag met je mee en stellen een voorstel op maat samen. 

Neem contact met ons op via eigenwijze@welkombijslump.nl. We kijken er naar uit om samen 
iets bijzonders te creëren!

Alle genoemde prijzen zijn inclusief btw



BIJZONDERE EVENEMENTEN IN EEN NATUURLIJKE SETTING

 

Event 

Arrangementen

Borrel-diner drankenarrangement | Vanaf € 28,95 p.p. | Vanaf 40 personen 
Geniet met dit arrangement van onbeperkt bier, frisdranken en wijnen tijdens de borrel en het 
diner, inclusief bedienend personeel!

Dit borrel-diner arrangement wordt aangeboden voor een duur van 4 uur. Gedurende deze tijd kunnen 
drankjes worden afgehaald bij ons barpersoneel. De genoemde prijs is gebaseerd op een gezelschap 
van 40 personen. Bij een lager aantal gasten kan een kleine toeslag van toepassing zijn. 

Feestavond arrangement | Vanaf € 35,95 p.p. | Vanaf 40 personen 
Na het diner is het tijd om te genieten van een feestelijke avond. Gedurende vier uur zijn bier, 
frisdranken en wijnen onbeperkt inbegrepen en af te halen bij ons barpersoneel. Op de tafels 
staan nootjes klaar en er wordt één ronde koude hapjes en twee rondes warme hapjes 
geserveerd. De avond kan worden afgesloten met een late snack; bekijk hiervoor de 
verschillende opties bij de late night snacks.

Willen jullie de dag uitbreiden met extra mogelijkheden? Tijdens het ontvangst kan een ronde koffie en 
thee worden toegevoegd. Liever iets sterkers? Ook het toevoegen van binnenlands en/of buitenlands 
gedistilleerde dranken behoort tot de mogelijkheden. Daarnaast kunnen speciaalbieren, hard seltzer en 
cocktails worden toegevoegd. Informeer gerust naar de diverse opties.

Kinderarrangement | 3 t/m 11 jaar
Wij berekenen de helft van de prijs voor de kinderen bij het diner- en feestarrangement. Voor 
kinderen tussen de 0-2 jaar berekenen wij geen kosten.

Bruiloft  

Ceremoniepakket | Pakketprijs vanaf € 525,00 (excl. zaalhuur)
Om jullie ceremonie compleet te maken bieden wij onderstaand pakket aan. Jullie kunnen dit 
zelf stylen naar wens, eventueel met de materialen van onze stylingspakketten. Wij zorgen dat 
het volgende klaar staat: 

Geluidsinstallatie | trouwboog | tekentafel | 60 vintage klapstoelen | bankje | spreekgestoelte

Extra stoelen zijn € 3,50 per stuk. Het is mogelijk dat wij op de dag zelf een ruimte ombouwen naar een 
andere setting zoals bijvoorbeeld van een ceremonie naar een diner. Hiervoor wordt € 250,00 voor in 
rekening gebracht. 

Stylingspakket | Prijs op aanvraag 
Dromen jullie van een feest dat tot in de puntjes gestyled is? Onze huisstyliste denkt graag met 
jullie mee. Met haar oog voor detail, liefde voor kleur, bloemen en materialen maakt ze van elke 
setting een sfeervol geheel dat perfect bij jullie past. 
 
Van een intieme boho-sfeer tot een uitgesproken festival vibe – alles is mogelijk! 
 
Een greep uit onze stylingsitems: 
• Zijde bomen, schildersezels & love letters 
• Lantaarns, vintage en rotan vloerkleden, kleurrijke poefs & tasselslingers 
• Houten spelletjes voor dat extra beetje fun 
 
Zin in een dosis inspiratie? Vraag dan ons stylingshandboek aan – bomvol sfeerbeelden en
creatieve ideeën om jullie locatie tot leven te brengen. Hebben jullie al specifieke wensen? Laat 
het vooral weten, onze styliste denkt met plezier met jullie mee!

Zowel bij Eigen Wijze als bij Boetiekpark de Kas toveren we elk evenement 
om tot een waar feestje! Wij zorgen dat de catering (& meer) aansluit bij 
jullie wensen, zodat jullie onbezorgd kunnen genieten van elk event!



Aanvullende opties 

Maak jullie dag compleet met onze aanvullende opties: leuke en smaakvolle aanvullingen die 
perfect passen bij iedere gelegenheid of het nu gaat om een bruiloft, feest of jubileum. Deze 
extra’s zorgen net voor dat beetje meer beleving. 

Interesse in één of meerdere opties? Informeer gerust naar de verschillende mogelijkheden en 
bijbehorende prijzen. 
De genoemde opties zijn gebaseerd op een minimum van 40 personen. Bij een lager aantal gasten is dit uiteraard 
ook mogelijk, waarbij een kleine toeslag van toepassing kan zijn.

Ontvangst & toost | Vanaf 40 personen
• Onbeperkt koffie, thee, water en limonade bij de ontvangst 
• Prosecco toost (zowel alcoholisch als non-alcoholisch)  
• Schotelgeld - Jullie brengen de taart mee, wij zorgen voor het servies en aansnijden 
 
Maak het ontvangst extra bijzonder door koffie, thee of prosecco te serveren vanuit een tuktuk, 
een stijlvolle toevoeging aan jullie feest. Ook de inzet van een professionele barista behoort tot 
de 
mogelijkheden.

Borrelhapjes  | Vanaf 40 personen
• Oud-Hollandse bitterballen / falafelballen (2 p.p.)
• Bittergarnituur (2 p.p.)
• Luxe blini’s & mini-wraps (2 p.p.)
• Borrelmix 

Late night snack  | Vanaf 40 personen
• Broodje kroket/frikandel met saus
• Puntzak Boerenfriet XL
• Broodje vers gebakken hamburger met mayonnaise, curry en uitjes
• Pita kippendij / karma kebab
• Flatbread piri piri kip/ jackfruit bbq style

Themafeest 

Wil je een themafeest organiseren dat perfect past bij jouw persoonlijke stijl en gelegenheid? 

De mogelijkheden zijn eindeloos! Denk aan een elegante Great Gatsby avond, een tropisch 
Hawaii-feest, een gezellige retro-avond of een speelse (kinder)disco. Samen kijken we naar jouw 
wensen en zorgen we voor een compleet concept: van decoratie en muziek tot catering en 
activiteiten. Denk hierbij aan een spannende pubquiz, swingo, Hitster, casino of escapeboxen.

Laat ons jouw ideeën tot leven brengen en maak van jouw themafeest een onvergetelijke 
ervaring! Neem contact met ons op om de mogelijkheden te bespreken. 





WAAR NAAR BUITEN KIJKEN INSPIREERT

 

Zakelijk 

Overleg op Eigen Wijze | Vanaf 30 personen 

Halve dag arrangement 
    Onbeperkt koffie, thee, water en koekjes tijdens de koffietijd

Halve dag & lunch arrangement
    Onbeperkt koffie, thee, water, koekjes & een belegde broodjeslunch van de chef

Hele dag & lunch arrangement
    Onbeperkt koffie, thee, water, koekjes/gebak tijdens twee momenten 
    & een belegde broodjeslunch van de chef

Hele dag, lunch & borrel arrangement
    Onbeperkt koffie, thee, water, koek/gebak tijdens twee momenten, 
    een belegde broodjeslunch van de chef & afsluitende borrel
    Tijdens de borrel serveren wij onbeperkt bier, frisdrank, wijn en hapjes (nootjes op 
    de tafel en 2 rondes warme bittergarnituur) gedurende 1 uur 

* De tijden zijn tussen 8.30 – 13.00 uur en/of van 13.00 – 17.30 uur. De genoemde opties zijn 
gebaseerd op een minimum van 30 personen. Bij een lager aantal gasten is dit uiteraard ook 
mogelijk, waarbij een kleine toeslag van toepassing kan zijn.

De zalen bij Eigen Wijze zijn zeer geschikt voor zakelijke doeleinden. Van 
een heisessie tot een complete activiteitendag, het kan allemaal! 
Bij afname van een arrangement is er gedurende de dag een 
medewerker aanwezig om te ontzorgen. De frisdranken zullen worden 
geserveerd op nacalculatie.

Vanaf € 19,50

Vanaf € 37,50

Vanaf € 47,50

Vanaf € 59,50

 

Deze arrangementen zijn ook uit te breiden met iets lekkers of actiefs! 

Borrelhapjes | Vanaf 30 personen 
• Oud Hollandse bitterballen / falafelballen  (2 p.p.)
• Bittergarnituur (2 p.p.)
• Luxe mini-wraps (2 p.p.)
• Kaas en worst mix
• Borrelmix

Teambuildingsactiviteiten | Prijs op aanvraag 
De dag aanvullen met een activiteit, teambuilding of juist een moment van ontspanning 
tussendoor? Wij bieden een breed aanbod aan activiteiten, zoals:

• Schapen hoeden 
• Kickbike 
• Wandelen door het Schoterveld en het Kuinderbos 
• Zandsculpturenroute wandelen 
• Klootschieten 
• Meerkamp 
• Yoga 
• Indoor golf 
• Pubquiz
• Escapeboxen
• VR activiteiten

Nieuwsgierig geworden? We informeren je graag over de mogelijkheden en prijzen.

De dag goed beginnen met een ontbijt of 
juist gezamenlijk afsluiten met een diner? 
Dat kan! In combinatie met bovenstaande 
arrangementen bieden wij een gevarieerd en 
voedzaam ontbijt aan in de zaal voor € 19,50 
per persoon. 
 
De dag afsluiten met een diner? Dat kan bij 
restaurant FENN’s. Laat je verrassen door unieke 
smaken, geniet van het moment en beleef 
samen de smaken van de wereld.



VOOR IEDER WAT WILS
 
 

Ontbijt & Lunch

Ontbijt luxe | Vanaf € 21,95 per persoon | Vanaf 30 personen 
Verschillende broodsoorten zoals bruin & wit brood, croissants en suikerbrood. Dit serveren wij 
met roomboter, gesneden komkommer, tomaat, gekookt ei en divers hartig en zoet beleg. 
Daarnaast serveren wij yoghurt met cruesli en cornflakes en een lekkere donut. Inclusief 
onbeperkt koffie, thee, water, volle boerenmelk, jus d’orange en appelsap. 

Lunch royaal | Vanaf € 18,95 per persoon | Vanaf 30 personen 
Wij serveren een combinatie van bruin & wit brood en harde ambachtelijke broodjes met divers 
luxe beleg. Inclusief onbeperkt water, volle boerenmelk, jus d’orange, appelsap en handfruit. 

Lunch luxe | Vanaf € 24,50 per persoon | Vanaf 30 personen 
Wij serveren een combinatie van bruin & wit brood, harde ambachtelijke broodjes en kaas-
broodjes met divers luxe beleg, huisgemaakte soep en verschillende frisse salades. Inclusief 
onbeperkt water, volle boerenmelk, jus d’orange, appelsap en handfruit.

Lunch grande | Vanaf € 29,50 per persoon | Vanaf 30 personen 
Wij serveren een combinatie van bruin & wit brood, harde ambachtelijke broodjes met divers 
luxe beleg, huisgemaakte soep en verschillende frisse salades. Daarnaast kunt u genieten van 
verschillende luxe wraps, kaasbroodjes en foccacia’s. Inclusief onbeperkt water, volle 
boerenmelk, jus d’orange, appelsap en handfruit.

* We hanteren een minimum van 15 betalende gasten en onder de 30 personen is er een kleine toeslag 
van toepassing. 

* Willen jullie het ontbijt/de lunch zonder personeel? Dat kan ook! Hetzelfde ontbijt of lunchbuffet is dan 
tegen een gereduceerd tarief te verkrijgen. Jullie gebruiken dan zelf de borden en bestek vanuit de zaal, 
ruimen het op, wassen het af en zetten zelf de koffie en thee. Vraag gerust naar de mogelijkheden. 

Even de tijd nemen om met collega’s of vrienden/familie, dat kan in 
één van onze zalen met een heerlijk verzorgde lunch. Wij serveren de 
lunches vanaf een buffet, zorgen voor het servies en er is bedienend 
personeel aanwezig om af te ruimen.

Extra opties bij het ontbijt of lunch

Supplementen bij de lunch | Vanaf 30 personen 
Carpaccio / Caprese salade
Boerenyoghurt met granola
Tomaat- / paddenstoelensoep
Saucijzenbroodje

Lunch TO GO | Vanaf € 12,50 per persoon | Vanaf 10 personen 
Een snelle lunch voor vertrek. Wij bieden een lunchtasje aan met belegde bolletjes, een flesje 
drinken en handfruit in een tasje. 

Allergenen
Wij houden graag rekening met de wensen van uw gasten. Zijn er allergieën of
specifieke dieetwensen bekend? Laat het ons dan op tijd weten, zodat wij een passende en
smakelijke oplossing kunnen bieden. We verzorgen met zorg een allergievrije lunch, zoals een
maaltijdsalade of een buffet op maat.

Vegetarisch? Geen probleem! Geef het even door bij uw aanvraag – hier zijn geen extra kosten
aan verbonden.

Voor veganistische wensen of allergieën rekenen wij een meerprijs van € 2,25 per persoon, in
verband met extra handelingen en de inkoop van vervangende producten.



LET’S GET GRILLING

 

BBQ arrangementen  

Vega BBQ | Vanaf € 34,50 per persoon | Vanaf 40 personen 
Vers afgebakken brood, met onder ander flatbread en rustiek stokbrood 
Huisgemaakte kruidenboter | aioli | tapenade van zongedroogde tomaten 
 
Saladebuffet - Een gevarieerde selectie van onze huisgemaakte salades bereid met verse in-
grediënten. Denk aan salades met o.a. aardappel, orzo, caprese en nog veel meer... Voor ieder 
wat wils!  

Gevulde portobello met geitenkaas, walnoten en balsamico glaze
Kimchi burger met gochujangsaus
Vegetarische mixed grill spies
Groentespies
Hasselback aardappel met chicichurri

Cocktailsaus | smokey barbecuesaus | knoflooksaus | satésaus 

Meaty BBQ | Vanaf € 38,50 per persoon | Vanaf 40 personen 
Vers afgebakken brood, met onder ander flatbread en rustiek stokbrood 
Huisgemaakte kruidenboter | aioli | tapenade van zongedroogde tomaten

Saladebuffet - Een gevarieerde selectie van onze huisgemaakte salades bereid met verse in-
grediënten. Denk aan salades met o.a. aardappel, orzo, caprese en nog veel meer... Voor ieder 
wat wils! 

Hamburger van 100% rundvlees met cheddar
Shaslick met kip
Gemarineerde biefstuk
Langzaam gegaarde spareribs met zoete lak
Mexican spicy sausage 

Cocktailsaus | smokey barbecuesaus | knoflooksaus | satésaus 

Genieten van een barbecue kan het gehele jaar door. Wij regelen de 
BBQ, grillmaster, een uitgebreid buffet, zorgen voor het servies en er is 
bedienend personeel om af te ruimen.

Land and sea BBQ | Vanaf € 38,50 per persoon | Vanaf 40 personen 
Diverse vers afgebakken broden, met onder andere flatbread en rustiek stokbrood
Huisgemaakte kruidenboter | aioli | tapenade van zongedroogde tomaten

Saladebuffet - Een gevarieerde selectie van onze huisgemaakte salades bereid met verse in-
grediënten. Denk aan salades met o.a. aardappel, orzo, caprese en nog veel meer... Voor ieder 
wat wils! 

Hasselback aardappel met chimichurri
Spies met 3 hele gamba’s 
Pakketje gevuld met catch of the day, groente en witte wijn
Gemarineerde biefstuk
Shaslick van kip

Cocktailsaus | smokey barbecuesaus | knoflooksaus | satésaus 

Eigen Wijze BBQ | Vanaf € 42,50 per persoon | Vanaf 40 personen 
Diverse vers afgebakken broden, met onder andere flatbread en rustiek stokbrood
Huisgemaakte kruidenboter | Aioli | Tapenade van zongedroogde tomaten 

Saladebuffet - Een gevarieerde selectie van onze huisgemaakte salades bereid met verse in-
grediënten. Denk aan salades met o.a. aardappel, orzo, caprese en nog veel meer... Voor ieder 
wat wils!  

Hamburger van 100% rundvlees met cheddar of kimchi burger met gochujangsaus
Langzaam gegaarde spareribs met zoete lak
Gemarineerd buikspek met zwarte knoflook en soja
Gegrilde zeebaarsfilet met groene kruiden
Spies met 3 hele gamba’s
Gevulde portobello met geitenkaas, walnoten en balsamico glaze
Hasselback aardappel met chimichurri
Vegetarische mixed grill spies
 
Cocktailsaus | smokey barbecuesaus | knoflooksaus | satésaus

* Willen jullie de BBQ zonder bedienend personeel/grillmaster? Dat kan! Dezelfde BBQ arrangementen zijn dan tegen 
een gereduceerd tarief te verkrijgen. Jullie gebruiken dan zelf de borden en het bestek vanuit de zaal, ruimen het op, 
wassen het af en ruimen alles weer op. Vraag naar de mogelijkheden en de bijbehorende prijzen.

* De genoemde opties zijn gebaseerd op een minimum van 40 personen. Bij een lager aantal gasten is dit uiteraard 
ook mogelijk, waarbij een kleine toeslag van toepassing kan zijn.



Create your own barbecue | Prijs op aanvraag 
Zin in een complete BBQ zonder gedoe? Dit pakket is opgebouwd zoals een echte 
Slump-grilltafel hoort te zijn: vers brood om te starten, een royaal saladebuffet en daarna jouw 
keuze uit vlees-, vis-  of vega. Stel je eigen barbecue samen door 3, 4, 5 of meer items te kiezen 
die passen bij je gezelschap. Wil je uitpakken? Dan kun je het pakket uitbreiden met 
seizoensspecials of een indrukwekkend stuk vlees van de grill.

Vers afgebakken broden
Kruidenboter | Tapenade | Aioli

Sauzen
Knoflooksaus | Smokey BBQ-saus | Cocktailsaus | Satésaus

Rijkelijk gevuld saladebuffet
Salade van Rosevalaardappeltjes - Knoflook | Rode ui | Bieslook | Crème fraîche
Mediterrane orzosalade - Gegrilde groenten | Olijven | Feta
BBQ-style cabbage salad - Griekse yoghurt | Witte kool | Rode kool | Wortel | Maïs
Salade caprese - Saveur d’antan tomaten | Mozzarella | Basilicumdressing

Vlees
 • Spies van kippendij met ketjapmarinade
 • Gemarineerde biefstuk
 • Hamburger van 100% rundvlees met cheddar
 • Langzaam gegaarde spareribs met zoete lak
 • Shaslick van kip
 • Mexican spicy sausage
 • Gemarineerd buikspek met zwarte knoflook en soja

Vis
 • Pakketje gevuld met catch of the day, groente en witte wijn
 • Spies met 3 hele gamba’s
 • Gegrilde zeebaarsfilet met groene kruiden
 • Visspies met dilleboter

Vega & bijgerechten 
 • Gevulde portobello met geitenkaas, walnoten en balsamico glaze
 • Kimchi burger met gochujangsaus
 • Vegetarische mixed grill spies
 • Groentespies met tomatensalsa
 • Hasselback aardappel met chimichurri

Kies je favorieten uit vlees, vis, vega & bijgerechten, seizoensspecials of 
vleesspecials. Je mag zoveel items toevoegen als je wilt. 

Seizoensspecials 
 • Lente - Gemarineerd lam met groene asperges
 • Zomer - Gekookte mosselen met geroosterde groenten
 • Herfst - Runderstoof met bokbier en vergeten groenten
 • Winter - Wild trio met gepofte kastanjes en hete bliksem 

Extra indruk maken? Kies één van onze vleesspecials
 • Sappige bavette 
 • Malse rib-eye
 • Gemarineerde tomahawk

Kinderpakket  | Minimaal 10 kinderen | € 9,50 per kind 
 

Friet 
Kipnuggets 
Frikandel
Kaassoufflé
Mayonaise | ketchup | appelmoes



LEKKER SMULLEN
 

Smaakvolle buffetten 

Werelds stamppotbuffet | Vanaf € 26,50 per persoon | Vanaf 30 personen
Mexicaanse Fiesta | Zoete aardappel & maïs
Aziatische gember kokos | Aardappel, pastinaak & kokos
Green Goddess | Aardappel, broccoli & edame 

Sticky karaage
Pulled pork met BBQ-saus
Rendang met paddenstoel

Ingelegde groenten

Southern comfort buffet | Vanaf € 28,50 per persoon | Vanaf 30 personen  
Brood en smeersels 
Southern-style saladebuffet

Hasselback aardappelen met zure room
Yellow rice uit New Orleans
Pittige Cajun kippenvleugels
Sweet & spicy spareribs
Louisiana Cajun garnalenstoof

Cheddar kaassaus
Barbecuesaus
Relish (zoetzuur condiment)

*Willen jullie het buffet zonder bedienend personeel? Dat kan! Dezelfde buffetten zijn dan tegen een 
gereduceerd tarief te verkrijgen. Jullie gebruiken dan zelf de borden en het bestek vanuit de zaal, ruimen 
het op, wassen het af en ruimen alles weer op. Vraag naar de mogelijkheden en de bijbehorende prijzen.

* De genoemde opties zijn gebaseerd op een minimum van 30 personen. Bij een lager aantal gasten is 
dit uiteraard ook mogelijk, waarbij een kleine toeslag van toepassing kan zijn.

Heerlijk tafelen met de lekkerste gerechten, dat is waar wij goed in zijn! 
Wij zorgen voor het servies en er is bedienend personeel 
aanwezig om af te ruimen. 

Viva Italia buffet | Vanaf € 29,50 per persoon | Vanaf 30 personen
Brood en smeersels
Salade caprese
Carpaccio salade

Pasta met kip kruiden roomsaus en pijnboompitten
Tricolore pasta met pesto, runderreepjes en rucola
Klassieke lasagne bolognese
Melanzane schotel met aubergine, tomatensaus en Parmezaanse kaas

Gedroogde hamsoorten - Serranoham, salami & bresaola
Harde kazen - Pecorino & Parmigiano
Geroosterde groenten met balsamico
Olijven
Zongedroogde tomaten

Polderklassiekers buffet | Vanaf € 33,50 per persoon | Vanaf 30 personen 
Brood en smeersels
Polder salade (op basis van aardappel)
Groene salade

Zoetzure groenten
Zoete aardappelpuree
Gebakken kriel met rozemarijn en tijm
Witlof met kruidenkorst
Regenboog wortel vichy met peterselie

Vis stoofpotje met geurige groenten en saffraan saus
Kiprollade met tomaten-basilicumsaus
Varkenshaasmedaillons met een romige paddenstoelensaus 

 



GOOD FOOD IS GOOD MOOD
 

Shared dinner, walking borrel & foodfestival

Shared dinner | Vanaf € 54,95 per persoon | Vanaf 50 personen
Om mee te beginnen
Vers afgebakken brood 
Dips & spreads - Kruidenboter, aioli, tapenade van zongedroogde 
tomaten & pesto

Voorgerechten
Gemarineerde rode biet met geitenkaas, balsamico en walnotencrumble
Knoflookchampignons met pastrami, zongedroogde tomaat en Parmezaanse kaas
Geroosterde groenten met parelcouscous en geroosterde halloumi
California taco met zalm, tonijn, bosui, tomaat en wasabi-mayonaise
Salade van gerookte kip met selderij, walnoten, sinaasappel en kruidendressing

Hoofdgerechten
Gebakken kabeljauw met antiboise en bloemkoolmousseline
Langzaam gegaarde runderrollade met honing-mosterdsaus
Gestoofde baby paksoi
Frisse gemengde salade met tomaat en mozzarella
Gemarineerde groentespies met kruidensaus
Jacket potato met rozemarijn en tijm
Risotto met paddenstoelen en truffel

Desserts
Macarons
Gemarineerd gemengd fruit
Red velvet cakejes
Brownies
Diverse longueurs
Slagoom

Walking borrel | Vanaf € 34,50 per persoon | Vanaf 50 personen  
Kleine hapjes die bij elkaar een maaltijd vormen, ze worden door ons rondgedeeld tijdens een 
informele staande setting.  

Vitello tonato
Bao buns met buikspek, pickled groenten en sriracha mayonaise
Crostini met babaganous en geroosterde groenten
Gyoza’s met chilisaus
Kipspies greek style met tzatziki en pita
Oreo monchou met coulis van passievrucht

Bij een unieke gelegenheid mag het op een andere wijze en dat kan! 
Wij bieden net wat andere manieren van dineren aan die jouw feest 
onvergetelijk maken! 

Walking borrel vega | Vanaf € 34,50 per persoon | Vanaf 50 personen  
Gemarineerde rode biet met geitenkaas balsamico en walnoten crumble
Bao buns met gebakken paddenstoelen, groene kruiden, pickled radijs en sriracha mayonaise
Crostini met babaganous en geroosterde groenten
Indiase samosa’s met kerrycrème en bloemkool
Vega chrushi met wasabi en wakame
Tiramisu met speculaas

* De genoemde opties zijn gebaseerd op een minimum van 50 personen. Bij een lager aantal gasten is dit 
uiteraard ook mogelijk, waarbij een kleine toeslag van toepassing kan zijn.

Foodtruck Festival | Vanaf € 3.000,- | Vanaf 60 personen
Bij ons Foodtruck Festival draait alles om live cooking, sfeer en beleving. Onze chefs bereiden de 
gerechten ter plekke vanuit hun eigen foodtrucks, waardoor jullie gasten kunnen zien, ruiken en 
proeven hoe elk gerecht vers wordt bereid. Het menu bestaat uit kleinere gerechten, zodat er 
volop gelegenheid is om verschillende smaken te ontdekken.
Wat kun je verwachten:

• Goed gevulde broodmanden met diverse smeersels
• Rijkelijk samengestelde salades en bijgerechten, zoals aardappelen en seizoensgroenten, 
rechtstreeks uit onze eigen polder
• Haal een sappig broodje hamburger bij onze brandweerwagen, geniet van verse friet uit de 
pipowagen of proef heerlijke pizza’s uit onze pizzawagen

Als smakelijke afsluiting van het diner serveren wij heerlijk schepijs vanuit onze ijsfiets.

*De minimale afname voor het Foodtruck Festival bedraagt € 3.000,- all-inclusief, gebaseerd op 60 
personen. Voor elke extra gast geldt een meerprijs van € 52,50 per persoon





VOOR ELKE GELEGENHEID DE JUISTE RUIMTE
 

Zalen

Bij Eigen Wijze kun je kiezen uit verschillende sfeervolle zalen, elk met een unieke uitstraling: 
 
• De Stal  
• De Huiskamer 
• De Stal + Huiskamer 
• De Kapschuur 
• De Silo 
• De Druivenkas 
• Het Strandje 
• Het Strandhuis 
• Restaurant FENN’s 
 
Wil je meer weten over de beschikbaarheid en mogelijkheden van de zalen? Neem gerust 
contact met ons op of plan een bezichtiging in om de zalen zelf te ervaren. We informeren je 
graag over, de zaalhuur, het maximale aantal personen per zaal en de diverse opties! 

De zaalhuur wordt direct gefactureerd door Eigen Wijze. 

 

De zalen zijn inclusief het vaste meubilair van de zaal en gebruik van 
de keuken die bij de ruimte hoort.  Het is mogelijk om tegen een 
meerprijs extra meubilair, tenten, heaters of ander meubilair te 
plaatsen. 

EAT DESSERT FIRST
 

Desserts 

Grand dessert schaal | € 9,95 per persoon | Vanaf 30 personen 
Luxe bonbons 
Mini brownie stroopwafel 
Mini cupcakes 
Vrolijk gekleurde macarons 
Vers fruit 
Slagroom

In ’n potje | € 5,95 per persoon | Vanaf 30 personen
Eton mess of	trifle met bosvruchten							     

IJsfiets | € 6,50 per persoon | Te bestellen vanaf 30 personen 
Diverse soorten schepijs
Inclusief ijsfiets, bakjes, lepels, hoorntjes en ijsschep

Seizoensfruit | Vanaf € 4,95 per persoon | Vanaf 30 personen 
Met ijs en slagroom 

Waterijsje kids | € 1,75 per stuk | Te bestellen vanaf 10 kinderen 
Raketjes

Dieetwensen & allergieën
Bij Slump houden we graag rekening met de wensen van uw gasten. Zijn er allergieën of
specifieke dieetwensen bekend? Laat het ons dan op tijd weten, zodat wij een passende en 
smakelijke oplossing kunnen bieden. We verzorgen met zorg een allergievrije lunch, zoals een 
maaltijdsalade of een buffet op maat. 
 
Vegetarisch? Geen probleem! Geef het even door bij uw aanvraag – hier zijn geen extra kosten 
aan verbonden. 
 
Voor veganistische wensen of allergieën rekenen wij een meerprijs van € 2,25 per persoon, in 
verband met extra handelingen en de inkoop van vervangende producten.

 
 

Wat is een diner zonder heerlijk dessert als afsluiting? Wij bieden de 
lekkerste desserts aan! 



WIJ DENKEN GRAAG MET JE MEE

 

Wat kan er nog meer?

Contactinformatie 	

Naam | Járon van Gerner
Mail | eigenwijze@welkombijslump.nl 
Telefoon | 06 11 66 43 76 • 0527 27 43 27

Graag tot ziens, 
voor het event op jullie Eigen Wijze!

Uiteraard is er nog veel meer mogelijk en denken wij graag met 
jullie mee. Wil je bijvoorbeeld een muzikale invulling van jullie feest, 
een teambuildingsactiviteit, een podium of een LCD scherm? Ook dit 
kunnen wij allemaal regelen. 

Laat het ons weten!

Slump • 0527 27 43 27 • welkombijslump.nl • Het Rister 11, Bant


