CHEFS KEUZEMENU

Voorgerecht / Vorspeise

Twentse roomsoep gemaakt van aardappelen van lokale oorsprong
met spek, fijne kruiden en versgebakken brood

Cremesuppe von der Heimischen Kartoffel aus der Region Twente mit Speck,
feinen Krautern und frisch gebackenes Brot

Rundercarpaccio met truffelsaus, pijnboompitten, zongedroogde tomaten en Grana

Padano-kaas
Rindercarpaccio mit Triffelsauce, Pinienkerne, sonnengereiften Tomaten und Grana Padano

Hoofdgerecht / Hauptgang

Varkenshaas van “Brasvar-varken” met een fijne cognacroomsaus, bospaddenstoelen en

aardappelgratin
Schweinefilet vom “ Brasvar Schwein” mit feiner Cognacrahmsauce,
Waldpilze und Kartoffelgratin

Vers gevangen fjordzalm met parelgortcouscous
Fangfrischer Fjordlachs mit Graupen Cous cous

Dessert

Duo de chocolat

Versgebakken chocoladetaart van de chef met chocolade-ijs.
Chef’s frisch gebackener Schokoladenkuchen mit Schokoladeneis

€ 36,00 per persoon
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