
A M U S E S
Boschampignonsoep  geserveerd  in  een  wi jng las  met

ges lagen  room en  amandel t jes  bege le id  met  een  p lank je
Jamon iber ico

H O O F D G E R E C H T
Hertenbie fs tuk  bege le id  met  een  choco lade jus ,  compôt je

van  appe l  en  peer  en  een  taart je  van  aardappe lgrat in  
~

Gepocheerde  za lmf i le t  bege le id  met  een  groene
kru idenroomsaus ,  sp inaz ie  en  lenteu i

~
Torte l l in i  van  boschampignon en  t ruf fe l  met  een  roomsaus ,

Parmezaanse  kaas ,  ruco la  en  verse  t ruf fe l  

D E S S E R T
Stoofpeert jes  met  een  choco ladetaart je  en  hu isgemaakt

van i l le- i j s
~

Crème cata lan  met  karamel  wa lnoten  i j s  

K E R S T M E N U

V O O R G E R E C H T
Paste i  van  Pare lhoen  met  een  compôte  van  veenbessen

~
Bonbon van  gerookte  za lm gevu ld  met  garnaa l t jes  bege le id

met  l imoen kor iander  dress ing
~

In  f i lodeeg  krokant  gebakken  feta  met  gemengde  noten  en
honing

€ 4 9 , 5 0  P . P .

Reserveren  kan  v ia  restaurant@namur-nature .be
De keuken  i s  geopend van  17 :00  tot  20 :30





A M U S E - B O U C H E S
Waldpi lzsuppe ,  serv ier t  in  e inem Weing las ,  garn iert  mi t
Sch lagsahne  und Mandelb lä t tchen ,  beg le i tet  von  e inem

Brettchen  Jamón Ibér ico .

H A U P T G E R I C H T E
Hirschsteak  beg le i tet  von  e iner  Schokoladensauce ,  Apfe l-

B i rnen-Kompott  und  e inem Kartof fe lgrat in-Törtchen
~

Pochiertes  Lachsf i le t  mi t  grüner  Kräutersahnesauce ,  Sp inat
und Früh l ingszwiebe ln

~
Torte l l in i  mi t  Waldp i lzen  und  Trüf fe l ,  in  e iner  Sahnesauce

mit  Parmesan ,  Ruco la  und  f r i scher  Trüf fe l

D E S S E R T S
Geschmorte  B i rnen  mit  e inem Schokoladenküchle in  und

hausgemachtem Vani l lee is
~

Crème Cata lane  mit  karamel l i s ier tem Walnusse is

K E R S T M E N U

V O R S P E I S E N
Per lhuhnpastete  mit  Pre ise lbeerenkompott

~
Bonbon aus  geräuchertem Lachs ,  ge fü l l t  mi t  Garne len ,

beg le i tet  von  L imetten-Kor iander-Dress ing
~

Knuspr ig  gebackener  Feta  in  F i lo te ig  mit  gemischten
Nüssen  und Honig

€ 4 9 , 5 0  P . P .

R e s e r v i e r u n g e n  s i n d  m ö g l i c h  ü b e r  r e s t a u r a n t @ n a m u r - n a t u r e . b e
D i e  K ü c h e  i s t  v o n  1 7 : 0 0  b i s  2 0 : 3 0  U h r  g e ö f f n e t





A M U S E - B O U C H E S
Soupe  aux  champignons  des  bo is  serv ie  dans  un  verre  à  v in ,

garn ie  de  crème fouettée  et  d ’ amandes  e f f i lées ,  accompagnée
d ’une  p lanche  de  j ambon ibér ique .

P L A T S  P R I N C I P A U X
Steak  de  cer f  accompagné  d ’un  jus  au  choco lat ,  compote  de

pommes  et  po i res ,  e t  tar te let te  de  grat in  de  pommes  de  terre
~

F i le t  de  saumon poché  accompagné  d ’une  sauce  crémeuse  aux
herbes ,  ép inards  et  c ibou le

~
Torte l l in i  aux  champignons  des  bo is  e t  t ru f fe ,  avec  une  sauce

crémeuse  au  parmesan ,  roquette  et  t ru f fe  f ra îche

D E S S E R T
Poires  pochées  avec  un  pet i t  gâteau  au  choco lat  e t  g lace  à  l a

van i l le  maison
~

Crème cata lane  accompagnée  de  g lace  aux  no ix  caramél i sées

K E R S T M E N U

E N T R É E S
Pâté  de  p intade  avec  une  compote  de  canneberges

~
Bonbon de  saumon fumé farc i  aux  crevettes ,  accompagné  d ’une

sauce  c i t ron  vert  e t  cor iandre
~

Feta  croust i l l ante  en  pâte  f i lo  avec  un  mélange  de  no ix  et  du
mie l

€ 4 9 , 5 0  P . P .

L e s  r é s e r v a t i o n s  p e u v e n t  s e  f a i r e  v i a  r e s t a u r a n t @ n a m u r - n a t u r e . b e
L a  c u i s i n e  e s t  o u v e r t e  d e  1 7 h 0 0  à  2 0 h 3 0




