
Amuse van de Chef
Een feestelijke smaakstarter

Voorgerechten
Gerookte Eendenborst: Drie bereidingen van rode biet, gekarameliseerde 

walnoot, veldsla & balsamico
OF

Tonijntartaar: Avocado-bavaroise, eidooiercrème & krokantje van wasabi
OF

Gegrilde Puntpaprika: Paprikavinaigrette, hummus, komkommer, gedroogde 
sherrytomaat & zoetzure ui

Soepen
Irish Union-soep: Met schuim van Parmezaanroom

OF
Bospaddenstoelensoep: Met truffelolie

Hoofdgerechten
Duo van Hertenbiefstuk & Sukade: Shiitake-jus, crème van peterseliewortel, 

stoofpeer & truffelaardappelkrokant
OF

Kabeljauwfilet: Bisque van kreeft, peterseliewortelcrème, pomme fondant &
Parmezaankrokant

OF
Biet Wellington: Vegetarische jus & truffelaardappelkrokant

Grand Dessert
Een feestelijke afsluiter met zoete verrassingen

Kindermenu
Tomatensoep

Kipkrokantjes of Kerstboomfrikandel
Dessert in kinderbeker of American pancakes

Kerstdiner 2025
Vier gangen | Inclusief Amuse & Grand Dessert

Prijzen:
0 t/m 3 jaar gratis

4 t/m 12 jaar €19.50
13 jaar en ouder €59.95

25 en 26 december 2025
 Vanaf  17.00 uur


