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SPEISEKARTE | MENU

RESTAURANT

BOSHUIS

. RESTAUKRANT KOZHUS MAAKT 2ERRULK
VAN EEN PUURZAME MENUKAAKT,
TOEZEWITP AAN 9ROENE KEWZES EN
PUURZAAM ZENZETEN.

VOORGERECHTEN

VORSPEISE | STARTERS ; --:--,.'

BROODPLANKIE v

BROOD | VERSCHILLENDE SMEERSELS |
1-2 PERSONEN

BROT | VERSCHIEDENE AUFSTRICHE
BREAD | VARIOUS SPREADS

TOMATENSOEP v _

GESERVEERD MET BROOD

TOMATENSUPPE | MIT BROT SERVIERT
TOMATO SOUP | SERVED WITH BREAD

SOEP VAN HET MOMENT
GESERVEERD MET BROOD

SUPPE DES AUGENBLICKS | MIT BROT SERV\/E;?T
SOUP OF THE MOMENT | SERVED WITH BREAD *

.
~ *

MINI KROKETTEN
4 STUKS | DIVERSE DIPJES |

.VERSCHILLENDE SMAKEN

4 STUCK/_ VERSCHIEDENE SORTEN | VERSCHIEDENE DIPS
4 PIECES | VARIOUS FLAVOURS | ASSORTED DIPS

CHAMPIGNON DORDOGNE

CHAMPIGNONS | BIERBESLAG |
KNOFLOOKMAYO

PILZE | BIERTEIG | KNOBLAUCH-MAYONNAISE
MUSHROOMS | BEER BATTER | GARLIC MAYO

% &S

CHEF'S FAVORIET!

CARPACCIO +3,-

CARPACCIO VAN RUNDVLEES | TRUFFEL
MAYONAISE | PITTENMIX | RUCOLA

RINDERCARPACCIO | TRUFFELMAYONNAISE |
NUSSMISCHUNG | RUCOLA

BEEF CARPACCIO | TRUFFLE MAYONNAISE | NUT MIX |
ROCKET SALAD

QU

Heeft v speciale (dieet) wensen of allergieén?
Geef het door aan één van onze medewerkers.




HUUFDGEREBHTEN CHEF'S FAVORIET!

HAUPTGERICHT | MAIN DISHES ‘
RIBEYE +7.5

KIPSATE RUNDVLEES RIBEYE | ROMIGE PEPERSAUS OF
" KIPPENDIJENFILET | SATESAUS | ATJIAR KRUIDENBOTER | GROENTEN s
RIBEYE | GEMUSE | CREMIGE PFEFFERSAUCE ODER g

MARINIERTES HAHNCHENFILET | SATE-SAUCE | ATIAR

KRAUTERBUTTER ©
MARINATED CHICKEN FILLET | SATAY SAUCE | ATJAR ’

RIBEYE | VEGETABLES |

CREAMY PEPPER SAUCE OR HERB BUTTER
SCHNITZEL

VARKENSSCHNITZEL | GEBAKKEN Ul | ¢ A
CHAMPIGNONS | GROENTEN | CHAMPIGNONSAUS . L LI
SCHWEINESCHNITZEL | GEBRATENE ZWIEBEL | PILZE |

GEMUSE | PILZ SAUCE B”GEREBHTEN BEILAGEN | SIDES

PORK SCHNITZEL | FRIED ONION | MUSHROOMS |

VEGETABLES | MUSHROOM SAUCE Bl1J HOOFDGERECHTEN WORDT PATAT

EN SALADE GESERVEERD OM TE DELEN

VEGA SCHNITZEL V
g ZU DEN HAUPTGERICHTEN WERDEN POMMES
VEGA GROENTESCHNITZEL | GEBAKKEN Ul | e UND SALAT ZUM TEILEN SERVIERT.

CHAMPIGNONS | GROENTEN | CHAMPIGNON SAUS

VEGETARISCHES GEMUSESCHNITZEL | GEBRATENE . FRIES AND SALAD ARE SERVED TO SHARE WITH
ZWIEBELN | CHAMPIGNONS | GEMUSE | CHAMPIGNONSOSSE WA COURSIES:

DESSERT

HEEKFILET | PATAT | REMOULADESAUS | SALADE . NACH SPEISEN DESSE RTS

VEGETARIAN VEGETABLE SCHNITZEL | FRIED ONION |
MUSHROOMS | VEGETABLES | MUSHROOM SAUCE

SEEHECHTFILET | POMMES | REMOULADENSAUCE | SALAT COUPE VANILLE

HAKE FILLET | FRIES | REMOULADE SAUCE | SALAD i L
DRIE BOLLEN VANILLE I13S | SLAGROOM

VARKENSHAAS DREI KUGELN VANILLE EIS | SCHLAGSAHNE
THREE SCOOPS VANILLA ICE CREAM | WHIPPED .
VARKENSHAAS | GROENTEN | CHAMPIGNONSAUS CREAM
SCHWEINEFILET | GEMUSE | CHAMPIGNONSOSSE : b A
PORK TENDERLOIN | VEGETABLES | MUSHROOM SAUCE DAME BLANCHE :

i DRIE BOLLEN VANILLE 13S | CHO-C'OLADESAUS | ;
CHEESEBURGER SLAGROOM . 3
RUNDERBURGER | CHEDDAR | SLA | TOMAAT | DREI KUGELN VANILLE EIS | SCHOKOEAQENSAUCE/

“AUGURK | Ul | BBQ SAUS | PATAT SCHLAGSAHNE

THREE SCOOPS VANILLA ICE CREAM | CHOCOLATE SAUCE |
RINDFLEISCH-BURGER | CHEDDAR | SALAT | TOMATE WHIPPED CREAM L, .

| GEWURZGURKE | ZWIEBEL | BBQ SOSSE | POMMES *
' BEEF BURGER | CHEDDAR |-LETTUCE | TOMATOI : STROOPWAFEL COUPE

PICKLE | ONION | BBQ SAUCE | FRIES DRIE BOLLEN 135S | CARAMELSAUS |
g STROOPWAFELKRUIMELS

VE G AN BUR G ER V ; DREI KUGELN EIS | KARAMELLSAUCE | STROOPWAFEL—-KRUMEL
"VEGAN BURGER | SLA | TOMAAT | *THREE SCOOPS OF ICE CREAM / CARAMEL SAUCE |

AUGURK | Ul | BBQ SAUS | PATAT S STROOPWAFEL CRUMBS '

VEGANBURGER | SALAT | TOMATE | ESSIGGURKE/ . I

ZWIEBEL | BBQ SOSSE | POMMES N8 IKOFFIE/THEE MET BONBON
VEGANBURGER | LETTUCE | TOMATO | PICKLE | | ' KEUZE UIT KOFFIE, CAPPUCCINO, THEE OF

ONION | BBQ SAUCE | FRIES  * WARME CHOCOMEL | BONBON

WAHLWEISE KAFFEE, CAPPUCCINO, TEE ODER HEISSE
SCHOKOLADE | SERVIERT MIT PRALINE

CHOICE OF COFFEE, CAPPUCCINO, TEA OR HOT
N CHOCOLATE | SERVED WITH A CHOCOLATE TRUFFLE
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