
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VOORGERECHTEN (VANAF 17 UUR)  

 
 

FOREL SALADE 
MET CITROENMAYONAISE, KNAPPERIGE VENKEL, RADIJS, KAPPERTJES  

EN EEN ZOETZURE VENKELSCHUIM 
14,5 

 
GAMBA’S AL JOSPER 

GAMBA’S IN KNOFLOOKOLIE MET EEN VLEUGJE CHILI 
GESERVEERD MET CIABATTA 

14 
 

CARPACCIO MIO MUCHO 
DUNGESNEDEN RUNDERCARPACCIO  

MET GEDROOGDE ZWARTE OLIJVEN, TRUFFELMAYONAISE,  
PARMEZAANSE KAAS, GEROOSTERDE PITTEN EN RUCOLA 

13 
 

VAL-DIEU AL JOSPER  
VAL-DIEU KAASJE UIT DE JOSPER 

MET WILDE PERZIK, PECANNOTEN EN EEN FRISSE VENKELSALADE 
15 

OESTERS (ALL DAY)  

KEUZE UIT 3 OF 6 STUKS 
GESERVEERD MET MANGO-LIMOEN 

VINAIGRETTE 
9,5/16 

 

SOEPEN (ALL DAY)  

VENKELSOEP 
DUN GESNEDEN VENKEL, BOSUI, 

 DILLE OLIE EN GARNALEN  
8,5 

TOMAAT-BASILICUMSOEP 
KNOFLOOKCROUTONS, 

BASILICUMOLIE EN VERSE 
CHERRYTOMAAT 

7,5 
 

BROOD AIOLI (ALL DAY)  
VERS AFGEBAKKEN BROOD MET 

HUISGEMAAKTE AIOLI, BIESLOOK EN 
DASLOOK OLIE                                          

7,5 

 

KIDS (ALL DAY)  

 
 

MINI AMERICAN PANCAKES 
MET STROOP, POEDERSUIKER  

EN VERS FRUIT 
7,5 

 
 

KROKANTE KIPHAASJES 
MET FRIETJES, APPELMOES 

EN EEN FRISSE SALADE 
9,5 

 
 

FISH & CHIPS 
KIBBELING MET FRIETJES, 

REMOULADESAUS  
EN EEN FRISSE SALADE 

9,5 



HOOFDGERECHTEN (VANAF 17 UUR)  
*ONZE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET OERFRIET EN MAYONAISE 

DAGSPECIAL 
LAAT JE VERRASSEN DOOR ONZE HEERLIJKE DAGSPECIAL 
VERS BEREID MET SEIZOENSGEBONDEN INGREDIËNTEN 

DAGPRIJS 
 

CATCH OF THE DAY  
DAGVERSE VIS GESERVEERD MET EEN BIJPASSENDE SAUS  

EN ZORGVULDIG GESELECTEERDE GARNITUREN 
DAGPRIJS 

 
KABELJAUW 

OP DE HUID GEBAKKEN KABELJAUWFILET,  
GESERVEERD MET BEURRE BLANC, SEIZOENSCRÈME  

EN BIJPASSENDE GARNITUREN 
27 

 
CHILI GARNALEN 

GAMBA’S UIT DE JOSPER, GESERVEERD OP EEN FRISSE SALADE 
 MET KNOFLOOK, CHILI,  MANGO, SOJABONEN, ZOETZURE KOMKOMMER 

EN EEN KROKANTJE VAN NORI 
23,5 

 
RUNDER RIB-EYE AL JOSPER 

MALSE RIB-EYE, GEGRILD IN DE JOSPER  
MET GEPOFTE KNOFLOOKBOTER, SEIZOENSCRÈME  

EN BIJPASSENDE GARNITUREN  
28 

 
IBERICO RIB-EYE 

IBERICO VARKENS RIB-EYE, GEGRILD IN DE JOSPER  
MET TRUFFELJUS, SEIZOENSCRÈME EN BIJPASSENDE GROENTEN 

27,5 
 

POULETTE DE BRESSE  
SOUS-VIDE GEGAARD PIEPKUIKEN, AFGEGRILD IN DE JOSPER 

GESERVEERD MET VERSE DOPERWTEN EN SALIEJUS 
25 

 
HAMBURGER MIO MUCHO 

GEGRILDE RUNDERBURGER OP BRIOCHE MET BACON, CHEDDAR KAAS, 
 BRAVAS SAUS, TOMAAT, SLA EN DUN GESNEDEN RODE UI 

19,5 
 

PASTA PARMIGIANO  
VERSE PASTA MET GERASPTE PARMIGIANO, GEPOFTE CHERRYTOMATEN, 

 COURGETTE, CHILI OLIE EN VERSE KRUIDEN 
18,5 

 

SALADE BURRATA  
BURRATA MET FRISSE SALADE, BASILICUMDRESSING, PERZIK,  

ZWARTE OLIJVEN CRUMBLE, GEPOFTE CHERRYTOMATEN EN AMANDELSCHAAFSEL 
21,5 



 
 

BIJGERECHTEN  
 

OERFRIET MET MAYONAISE 
KROKANTE OERFRIET, GESERVEERD MET MAYONAISE 

5 
 

BLOEMKOOL AL JOSPER  
GEROOSTERDE BLOEMKOOL UIT DE JOSPER MET PARMEZAANSCHUIM,  

AMANDELSCHAAFSEL, CHORIZO KAANTJES EN BIESLOOK 
7,5 

 
SALADE VERDE FRISÉE 

GROENE SALADE MET EEN OVERHEERLIJKE DRESSING  
EN VERSE GROENE KRUIDEN 

6,5 
 

KNOFLOOKCHAMPIGNONS 
GEBAKKEN PADDENSTOELEN MET KNOFLOOK EN PETERSELIE 

7 
 
 
 
 
 
 

DESSERTS  
 

TROPICAL PISTACHIO MOON 
EEN VERFIJND TAARTJE VAN ROMIGE WITTE CHOCOLADE EN PISTACHE  

MET SUBTIELE CRUNCH EN TROPISCHE TONEN 
GESERVEERD MET FRIS MANGO IJS 

12,5 
 

CHOCOLATE HEAVEN 
ROMIGE WITTE CHOCOLADEMOUSSE  

GESERVEERD MET LUCHTIGE MACARONS EN EEN BOL CHOCOLADE IJS 
13,5 

 
MOJITO SENSATION 

EEN VERFRISSEND DESSERT GEÏNSPIREERD OP DE KLASSIEKE MOJITO COCKTAIL 
GESERVEERD MET LIMOENCRÈME, MUNT, EEN VLEUGJE RUM, 

 LIMOEN IJS EN EEN KNAPPERIG KROKANTJE 
11,5 

 
CRÈME BRÛLÉE VAN AARDBEI 

ROMIGE CRÈME BRÛLÉE VAN AARDBEIEN,  
AFGEMAAKT MET EEN KNAPPERIG GEKARAMELISEERD SUIKERLAAGJE 

GESERVEERD MET VANILLE IJS 
10,5 

 



 
 

 

WELKOM BIJ MIO MUCHO 
 

BIJ MIO MUCHO DRAAIT ALLES OM BELEVING. EEN SFEERVOLLE LOCATIE AAN 
HET WATER, OPRECHTE GASTVRIJHEID EN EEN KEUKEN DIE WERKT MET PURE 

INGREDIËNTEN EN VAKMANSCHAP. 

WE COMBINEREN EIGENTIJDSE CREATIVITEIT MET TRADITIONELE 
TECHNIEKEN EN KIEZEN BEWUST VOOR KWALITEIT – IN SMAAK, 

PRESENTATIE EN SERVICE. 

 

 

AMBACHT VAN DE 
 
 
 

CENTRAAL IN ONZE KEUKEN STAAT DE JOSPER GRILL.                                     
DEZE HOUTSKOOL GESTOOKTE OVEN VERENIGT DE INTENSITEIT VAN VUUR 

MET VERFIJNING.  

HET RESULTAAT IS EEN KENMERKENDE, LICHTE GRILLSMAAK                             
EN EEN PURE MANIER VAN BEREIDEN DIE ONZE GERECHTEN NAAR EEN 

HOGER NIVEAU TILT. 

 

 

SLUIT DE DAG AF MET EEN ONVERGETELIJK DINER BIJ MIO MUCHO                    
WAAR VUUR, SMAAK EN SFEER SAMENKOMEN. 

 

 

 


