
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VORSPEISEN (AB 17 UHR)  

 
 

FORELLEN SALAT 
MIT ZITRONE-MAYONNAISE, KNUSPRIGEM FENCHEL, RADIESCHEN, KAPERN  

UND EINEM SÜß-SAUREN FENCHELSCHAUM  
14,5 

 
GAMBA’S AL JOSPER 

GARNELEN IN KNOBLAUCHÖL MIT EINER PRISE CHILI 
SERVIERT MIT CIABATTA 

14 
 

CARPACCIO MIO MUCHO 
DÜNN GESCHNITTENES RINDER-CARPACCIO 

MIT GETROCKNETEN SCHWARZEN OLIVEN, TRÜFFEL MAYONNAISE, PARMESAN, 
GERÖSTETEN KERNEN UND RUCOLA 

13 
 

VAL-DIEU AL JOSPER  
VAL-DIEU KÄSE AUS DEM JOSPER 

MIT WILDEM PFIRSICH, PEKANNÜSSEN UND EINEM FRISCHEN FENCHELSALAT 
15 

 

 

KINDERGERICHTE (ALL DAY)  

 
MINI-AMERIKANISCHE 

PFANNKUCHEN 
MIT SIRUP, PUDERZUCKER UND 

FRISCHEM OBST 
7,5 

 
 

KNUSPRIGE HÄHNCHENFILETS 
MIT POMMES, APFELMUS  

UND EINEM FRISCHEN SALAT 
9,5 

 
 

FISH & CHIPS 
KIBBELING MIT POMMES, REMOULADE 

UND EINEM FRISCHEN SALAT 
9,5 

 

AUSTERN (ALL DAY)  

WAHL AUS 3 ODER 6 STÜCK 
SERVIERT MIT EINER MANGO-

LIMETTEN-VINAIGRETTE 
9,5/16 

 

SUPPEN (ALL DAY)  

FENCHELSUPPE 
DÜNN GESCHNITTENER FENCHEL, 

FRÜHLINGSZWIEBELN, DILL ÖL UND 
GARNELEN  

8,5 
TOMATEN-BASILIKUMSUPPE 

KNOBLAUCH CROUTONS, 
BASILIKUMÖL UND FRISCHE 

CHERRYTOMATEN 
7,5 

 

BROT AIOLI (ALL DAY)  
FRISCH GEBACKENES BROT MIT 

HAUSGEMACHTER AIOLI, 
SCHNITTLAUCH UND BÄRLAUCH ÖL                                        



HAUPTGERICHTE (AB 17 UHR)  
*ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT RUSTIKALEN POMMES UND MAYONNAISE SERVIERT 

TAGES SPEZIALITÄT 
LASSEN DIE SICH VON UNSERER TÄGLICHEN SPEZIALITÄT ÜBERRASCHEN 

FRISCH ZUBEREITET MIT SAISONALEM GEMÜSE    
TAGESPREIS 

 
FANG DES TAGES 

FRISCHER TAGESFISCH SERVIERT MIT PASSENDER SOßE  
UND SORGFÄLTIG AUSGEWÄHLTEN GARNITUREN 

TAGESPREIS 
 

RINDER RIB-EYE AL JOSPER 
ZARTES RIB-EYE, AUF DER JOSPER-GRILL ZUBEREITET 

MIT GERÖSTETER KNOBLAUCH BUTTER, SAISONGEMÜSECREME 
 UND PASSENDEN GARNITUREN 

28 
 

POULETTE DE BRESSE  
SOUS-VIDE GEGARTES STUBENKÜKEN, ABGEGRILLT IM JOSPER SERVIERT  

MIT FRISCHEN ERBSEN UND SALBEIJUS 
25 

 
KABELJAU 

AUF DER HAUT GEBRATENES KABELJAUFILET 
MIT BEURRE BLANC, SAISON GEMÜSECREME UND PASSENDEN GARNITUREN  

27 

PASTA PARMIGIANO  
FRISCHE PASTA MIT GERIEBENEM PARMIGIANO, GERÖSTETEN CHERRYTOMATEN,  

ZUCCHINI, CHILIÖL UND FRISCHEN KRÄUTERN 
18,5 

 
IBERICO RIB-EYE 

IBERICO SCHWEIN RIB-EYE, GEGRILLT IM JOSPER 
MIT TRÜFFELJUS, SAISON GEMÜSECREME UND FRISCHEM GEMÜSE 

27,5 
 

HAMBURGER MIO MUCHO 
GEGRILLTER RINDERBURGER AUF BRIOCHE-BUN MIT BACON, CHEDDAR,  

BRAVAS SOßE, TOMATE, SALAT UND DÜNN GESCHNITTENER ROTE ZWIEBEL 
19,5 

 
CHILI GARNELEN 

GARNELEN AUS DEM JOSPER AUF EINEM FRISCHEN SALAT 
MIT KNOBLAUCH, CHILI, MANGO, SOJABOHNEN, SÜß-SAURE GURKE  

UND EINEM NORI-KNUSPER 
23,5 

BURRATA SALAT  
BURRATA MIT FRISCHEM SALAT, BASILIKUM DRESSING, PFIRSICH,  
SCHWARZEM OLIVEN-CRUMBLE, GERÖSTETEN CHERRYTOMATEN 

 UND GEHOBELTEN MANDELN 
21,5 



 

BEILAGEN  
 

RUSTIKALE POMMES MIT MAYONNAISE 
KNUSPRIGE POMMES, SERVIERT MIT MAYONNAISE 

5 
 

BLUMENKOHL AL JOSPER  
GERÖSTETER BLUMENKOHL AUS DEM JOSPER MIT PARMESANSCHAUM, 

GEHOBELTEN MANDELN, CHORIZO-KRUSTEN UND SCHNITTLAUCH 
7,5 

 
SALAT VERDE FRISÉE 

GRÜNER SALAT MIT EINEM FEINEN DRESSING 
UND FRISCHEN KRÄUTERN 

6,5 
 

KNOBLAUCH CHAMPIGNONS 
GEBRATENE PILZE MIT KNOBLAUCH UND PETERSILIE 

7 
 
 
 
 
 
 

DESSERTS  
 

TROPICAL PISTACHIO MOON 
FEINES TÖRTCHEN AUS WEISSER SCHOKOLADE UND PISTAZIE 

MIT ZARTEM CRUNCH UND TROPISCHEN AKZENTEN 
SERVIERT MIT FRISCHEM MANGO-EIS 

12,5 
 

CHOCOLATE HEAVEN 
CREMIGE WEISSE SCHOKOLADENMOUSSE 

MIT LUFTIGEN MACARONS UND EINER KUGEL SCHOKOLADENEIS 
13,5 

 
MOJITO SENSATION 

ERFRISCHENDES DESSERT INSPIRIERT VON DER KLASSISCHEN MOJITO COCKTAIL 
MIT LIMETTENCREME, MINZE, EINEM HAUCH RUM, 

LIMETTENEIS UND EINEM KNUSPRIGEN CRUNCH 
11,5 

 
ERDBEER-CRÈME BRÛLÉE 

CREMIGE CRÈME BRÛLÉE AUS ERDBEEREN, 
MIT EINER KNUSPRIGEN KARAMELLKRUSTE 

SERVIERT MIT VANILLEEIS 
10,5 

 
 



 

 

WILLKOMMEN BEI MIO MUCHO 
 

BEI MIO MUCHO DREHT SICH ALLES UM ERLEBNIS. 

EINE STIMMUNGSVOLLE LAGE AM WASSER, AUFRICHTIGE 
GASTFREUNDSCHAFT UND EINE KÜCHE, DIE MIT REINEN ZUTATEN UND 

HANDWERKLICHEM KÖNNEN ARBEITET. 

WIR VERBINDEN ZEITGEMÄSSE KREATIVITÄT MIT TRADITIONELLEN 
TECHNIKEN UND ENTSCHEIDEN UNS BEWUSST FÜR QUALITÄT – IN 

GESCHMACK, PRÄSENTATION UND SERVICE. 

 

 

HANDWERK AUS DEM 
 
 
 

DAS HERZSTÜCK UNSERER KÜCHE IST DER JOSPER-GRILL. DIESER 
HOLZKOHLEOFEN VEREINT DIE INTENSITÄT DES FEUERS MIT FEINSCHMECKER 

SCHER PRÄZISION.  

DAS ERGEBNIS IST EIN UNVERWECHSELBARES, LEICHT RAUCHIGES AROMA 
UND EINE NATÜRLICHE ZUBEREITUNG, DIE UNSERE GERICHTE AUF EIN NEUES 

NIVEAU HEBT. 

 

BEENDEN SIE DEN TAG MIT EINEM UNVERGESSLICHEN                           
ABENDESSEN BEI MIO MUCHO                                                                                  

WO FEUER, GESCHMACK UND ATMOSPHÄRE ZUSAMMENTREFFEN. 

 


