
Lamskebab Arayes
Gegrilltes Pita, gefüllt mit ‘New meat’ 
Lammkebab und grüne Tahini.
Serviert mit Krautsalat, Pommes frites 
und Mayonnaise.

Shawarma
Frisches Pita gefüllt mit ‘New meat’ 
Shawarma, eingelegtem Gemüse, 
Sumac-Zwiebeln, hausgemachter 
Knoblauchsauce und Harissa.
Serviert mit Pommes frites & 
Mayonnaise.

Cremiges Thai-Curry
Hausgemachtes Curry mit 
saisonalem Gemüse, garniert mit 
Koriander & Cashewkernen
Serviert mit Jasminreis.
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HAUPTGERICHTE

ESSEN Bestellen an der Bar
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Falafelsalat
Mita’s Falafel, Spinat, geröstete 
Süßkartoffel, eingelegte Gurken, 
Romanasalat & Sumac-Zwiebeln, 
garniert mit Dukkah.
Serviert mit Baba Ganoush & Pita.

Zeeburger 
‘New meat’ burger auf einem 
Brioche-Brötchen, belegt mit 
Krautsalat, Miso-Mayo und 
karamellisierten Zwiebeln. Serviert 
mit Pommes frites & Mayonnaise.

Optionale Extras: 
Kimchi
Cheddar
Zusätzliches Patty
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Pizza Tre Formaggi
Sauerteigpizza mit Tomatensauce, 
Gorgonzola, Mozzarella & Parmesan.

Pizza Funghi
Sauerteigpizza mit Tomatensauce, 
Mozzarella, Champignons, 
Knoblauchöl & Rucola.

Pizza Carciofini
Sauerteigpizza mit Tomatensauce, 
Mozzarella, Artischocken, 
Taggiasca-Oliven & Kapern.

Pizza Shawarma
Sauerteigpizza mit Tomatensauce, 
Mozzarella, ‘New meat’ Shawarma & 
hausgemachter Knoblauchsauce.

PIZZAS
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ZUSÄTZLICHE PIZZABELÄGE
Rucola
Kapern
Champignons
Taggiasca-Oliven
Artischocken
Parmesan
Gorgonzola

Pizza Margherita
Sauerteigpizza mit Tomatensauce, 
Mozzarella & frischem Basilikum.

Pizza Marinara
Sauerteigpizza mit Tomatensauce, 
Knoblauchöl & Oregano.
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without pita

Alle Gerichte auf der Speisekarte sind vegetarisch.
Allergien? Fragen Sie unser Personal nach weiteren Informationen.

glutenfrei vegan



ESSEN Bestellen an der Bar

Hausgemachter Brownie
mit Walnüssen, serviert mit 
Schlagsahne

Semifreddo mit Himbeeren

DESSERTS
6.5

6.5

Alle Gerichte auf der Speisekarte sind vegetarisch.
Allergien? Fragen Sie unser Personal nach weiteren Informationen.

glutenfrei vegan

SNACKS & BEILAGEN
Frische Pommes von Friethoes
Serviert mit Mayonnaise.

Truffel & Parmesan Pommes
Frische Pommes von Friethoes, 
überzogen mit Parmesan & garniert mit 
Trüffel-Mayonnaise.

Nachos aus dem Ofen
Belegt mit Cheddar, Guacamole, Crème 
fraîche, Jalapeños & süßer Chilisauce.

Brot von Kardas
Serviert mit Baba Ganoush.

Beilagensalat
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Niederländische Kroketten 
‘Bitterballen’ von Cas & Kas (6 stk), 
serviert mit Senf.

Käse-Sticks 
(6 stk), serviert mit süßer Chilisauce.

Trüffelkroketten
Von Cas & Kas (6 stk), serviert mit 
Senf-Mayo.

Vietnamesische Frühlingsrollen
(3 stk), serviert mit süßer Chilisauce 
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KINDER
Margherita bambini
Kleine Sauerteigpizza mit 
Tomatensauce & Mozzarella  .

Nuggets mit Pommes frites
Serviert mit Mayonnaise & Gemüse.

Gemischte Oliven
Geräucherte Mandeln
Chips
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BAR SNACKS

Wir verwenden nur die besten 
Zutaten und arbeiten mit lokalen, 
nachhaltigen Produzenten.

Unsere Gerichte sind immer frisch 
und frei von Zusatzstoffen.

Alles ist vegetarisch oder pflanzlich 
& mit Liebe hausgemacht.

UNSERE GESCHICHTE
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BIER

WEINE
Weiß
Pinot Grigio | Calusari | Rumänien
Frisch und fruchtig, Melone, Apfel, Zitrus.

Verdejo | Neleman | Spanien | BIO
Lieblich, frisch, Zitrone, Grapefruit, Fenchel.

Chardonnay | Casa Ermelinda Freitas | 
Portugal Cremig, tropische Früchte, Honig.

Rosé
Pinot Noir | Calusari | Rumänien
Elegant, Erdbeere, subtile Süße.

Tempranillo | Neleman | Spanien | BIO
Rote Früchte, saftige Kirschen, würzig.
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GETRÄNKE

Gin | Tanqueray    
Tequila Blanco | Tecán   
Tequila Reposado | Tecán  
Mezcal | Koch Espadin   
Vodka | Ketel One   
Rum dunkel | Gosling’s Black Seal  
Rum weiß | Captain Morgan  
Whiskey | Johnnie Walker  
Whiskey | Jameson   
Bourbon | Jack Daniels   
Baileys Cream     
Sambuca | Molinari    
Jägermeister     
Gin | Jajem | BIO 

5.5
6
6
6
5.5
6
5.5
5.5
5.5
6
5
5
5
5

LIQUOR

Bestellen an der Bar

Flaschenbier
Pilsner Urquell | Lager 4.4% | 33cl
Frisch, weich, süß, malzig .

‘t Gouden IJ | Gold Blond 7.5% | Brouwerij 
’t IJ | 33cl 
Kraftvoll, mild süß, subtile Würze .

Belhamel | New England IPA 6,3 % | 
Eeuwige Jeugd | 33cl 
Fruchtig, cremig, hopfig, feste Bitterkeit .

Bullebak | Weizen Tripel 7.7% | Eeuwige 
Jeugd | 33cl Vollmundig, cremig, trüb, aber 
leicht trinkbar.

Zeeburg Tripel 8.2% | Brouwerij Zeeburg 
| 33cl Leicht trüb, vollmalzig, süß mit etwas 
Bitterkeit.

Oedipus Polyamorie | Mango sour 5% 
| Oedipus | 33cl Mischung aus Berliner 
Weisse und American Pale Ale, leicht sauer 
mit tropischen Aromen.

Galipette Cider 4% | BIO  | 33cl 
Frisch, blumig, subtile Spritzigkeit .

Radler 2% | Grolsch  | 30cl
Erfrischend und leicht.

Fruitesse Kriek 3.8% | Liefmans | 25cl 
Frisch, rote Früchte.

Fassbier
Grolsch | Pilsner 5% | 25cl / 50cl

IJwit | Weiß 6.5% | Brouwerij ‘t IJ | 30cl
Fest, frisch, süß .

Lellebel | Blond 5.7% | Eeuwige Jeugd | 
30cl 
Frisch, mild süß & bitter, fruchtig, hopfig.

Hangende Harry | Weizen IPA 5.9% | 30cl
Frisch & voll, weich und zugänglich.

Flaschenbier - ohne & geringem Alkohol 
Peroni 0.0%
Galipette Cider 0% | BIO
Vrijer | Blond 0.4% | Eeuwige Jeugd 
Vrijwit | Weiß 0,5% | Brouwerij ‘t IJ
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Rot
Malbec | Caillou | Frankreich
Vollmundig, fruchtig, cremig, leicht 
würzig.

Tempranillo | Neleman | Spanien | 
BIO Saftig, schwarze Beeren, würzig, 
reichhaltig.

Lunatico Primitivo | Vigneti del Salento | 
Italië Voll, rund, dunkle Früchte.

Cava
Cava Brut | Jaume Serra | Spanien
Weich, aromatisch, lebendig, frisch.

5.5/27

6/30

6/30

6/30



Sprudelnd
Blutorange, LemonAid | BIO | 33cl
Ingwer, LemonAid | BIO | 33cl
Passionsfrucht, LemonAid | BIO | 33cl
Indisches Tonic, Double Dutch | 20cl
Zitrone, Fritz | 20cl
Orange, Fritz  | 20cl
Apfelschorle, Fritz | 20cl
Rhabarber, Fritz | 20cl
Kola, Fritz | 20cl
Kola SuperZero, Fritz | 20cl

Eistee & Säfte, nicht sprudelnd
Eistee Grün, ChariTea | BIO | 33cl
Eistee Rot, ChariTea | BIO | 33cl
Apfelsaft, Schulp | 20cl 
Orangensaft, Schulp | 20cl
Apfel- & Holunderblütensaft, Schulp | 20cl

Wasser
Still / sprudelnd, EcoTap | Glas 30cl
Still / sprudelnd, EcoTap | Flasche 70cl
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KALTGETRÄNKE

GETRÄNKE Bestellen an der Bar
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Kaffee | BIO
Espresso | BIO 
Doppio | BIO
Cappuccino | BIO
Caffè latte | BIO
Latte Macchiato | BIO 
Chai latte
Matcha latte
Heiße Schokolade
Schlagsahne
Irischer Kaffee

Tee
Frischer Ingwertee
Frischer Minztee

HEISSGETRÄNKE

COCKTAILS & SPECIALS
Gin & Tonic
Tanqueray Gin, Tonic, Limette .

Dark ‘n Stormy
Goslings Schwarzer Rum, Ingwer 
LemonAid, Limette, Angostura .

Mezcal Mule
Mezcal, Ingwer LemonAid, Limette, 
Angostura.

Espresso Martini
Ketel One Vodka, Kahlúa, espresso.

Aperol Spritz
Aperol, Cava, Sprudelwasser, Orange.

Holunderblüte Spritz
Holunderblütenlikör, Cava, 
Sprudelwasser, Zitrone.
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Alkoholfrei
No Gin & Tonic
Tanqueray 0,0%, Tonic, Limette .

Nona Spritz 
Nona Spritz, Sprudelwasser, Orange.

Holunderblüte Spritz
Nona June, Holunderblüte, Apfelsaft, 
Sprudelwasser, Zitrone.

Virgin Mule
Nona Ingwer, Apfelsaft, Limette, 
Rosenwasser.
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