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VorsichtsmaBnahmen gegen mégliche
Mikrowellenstrahlenbelastung

(a)Versuchen Sie keinesfalls, diesen Herd mit offener Tur zu betreiben! Dies kann zu
einer gesundheitsschédlichen Belastung mit Mikrowellenstrahlung fihren. Es ist
wichtig, die Sicherheitssperre nicht auB3er Kraft zu setzen oder zu manipulieren!

(b)Klemmen Sie keine Gegenstande zwischen Tur und Herdvorderseite ein.
Achten Sie darauf, dass sich auf den Dichtungsoberflachen weder Schmutz noch
Reinigungsmittelreste ablagern.

(c)Betreiben Sie den Herd nicht, falls er beschadigt ist. Besonders wichtig ist, dass die
Tar gut schlieBt und folgende Teile unbeschéadigt sind:

(1) TUR (keine Beulen!)
(2) SCHARNIERE UND VERRIEGELUNG (nicht abgerissen/gelockert)
(3) TURDICHTUNG UND DICHTUNGSOBERFLACHE

(d)Niemand sollte den Herd einstellen oder reparieren, auf3er entsprechend
qualifiziertes Servicepersonal.

Technische Daten

MOEIL .. M7017P-BQ
SHrOMVErSOrgUNG: .....veiiiiiiie e 230V ~ 50Hz
Leistungsaufnahme: .........cccoeeiiiineiniieneee e 1150 W

Maximale Garleistung: .........cccocveviiiiiiiicie e 700 W

Fassungsvermogen: ........oocceeeeiiiiiiiieieeeeeee e 17 Liter

Durchmesser Drehscheibe: .........cccooeiiiiiiiiieciiieen. 245 mm
AuBenabmessungen (BXTxH): .....cccoviieiiieeeniieeen. 461 mm x 341 mmx 260 mm
NettogeWICHT: ... ..eiiiiee e ca. 12,0 Kg

Lesen sie diese Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie lhren Mikrowel-
lenherd benutzen und bewahren Sie sie zum spéteren Nachschlagen
auf. Wenn Sie die Anleitungen befolgen, wird Ihr Mikrowellenherd
Ihnen viele Jahre lang gute Dienste leisten.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF
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Wichtige Sicherheitshinweise

Sorgféltig durchlesen und zum spéteren Durchlesen und zum spateren Nachschlagen

aufbewahren

WARNUNG: Im Kombibetrieb sollten Kinder den Herd nur unter Aufsicht von
Erwachsenen benutzen, weil dabei hohe Temperaturen entstehen.

WARNUNG: Sind die Tur oder die Turdichtungen beschéadigt, darf der Herd bis zur
Reparatur durch einen Fachmann nicht weiter benutzt werden.

WARNUNG: Reparatur- und Wartungsarbeiten, die den Abbau von Abdeckungen
erfordern, die Schutz vor der Mikrowellenstrahlung bieten, diirfen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal vorgenommen werden.

WARNUNG: Flissigkeiten und andere Lebensmittel diirfen nicht in verschlosse-
nen Behaltern erhitzt werden, weil sonst der Behélter explodieren kann.

WARNUNG: Achten Sie darauf, dass Kinder den Herd nur dann unbeaufsichtigt
benutzen, wenn sie im sicheren Umgang mit dem Herd und in den Risiken unsach-
gemaBer Handhabung unterwiesen wurden.

Beachten Sie den erforderlichen Mindestfreiraum Uber der oberen AuBBenflache des
Herdes.

Verwenden Sie ausschlieBlich mikrowellentaugliches Kochgeschirr.

Wenn Sie Gargut in Plastik- oder Papierbehaltnissen erhitzen, lassen Sie den Herd
nicht unbeobachtet, da sich diese Behéltnisse moglicherweise entziinden kénnten.

Falls es zu Rauchbildung kommt, schalten Sie das Gerat aus oder ziehen Sie den

Netzstecker ab; lassen Sie aber die Tur geschlossen, damit eventuelle Flammen
ersticken.
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Beim Erhitzen von Getranken in der Mikrowelle kann es auch verspétet noch zu
plétzlichem Uberkochen kommen. Seien Sie daher vorsichtig im Umgang mit dem
GefaB.

11) Schdtteln bzw. verriihren Sie den Inhalt von Babyflaschen und Glasern mit Baby-
nahrung vor dem Verzehr gut, um Verbrihungen vorzubeugen.

12) Eier mit Schale und ganze hartgekochte Eier sollten grundséatzlich nicht in Mikro-
wellenherden erhitzt werden. Sie kdnnen namlich explodieren, sogar noch nach
Ende des Erhitzungsvorgangs!

13) Einzelheiten zur Reinigung von Turdichtungen, HohlrAumen und angrenzenden
Teilen.

14) Der Mikrowellenherd sollte regelmaBig gereinigt und alle Nahrungsmittelreste
sollten entfernt werden.

15) Wird der Herd nicht sauber gehalten, kann die Oberflache angegriffen werden.
Dies kann sich nachteilig auf die Lebensdauer des Geréates auswirken oder sogar
zu Gefahrensituationen fuhren.

16) Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dessen Kunden-
dienstvertreter oder einer &hnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.



11.

12.

13.

14.

15.

16.

Sicherheit

Der Herd muss auf einer ebenen Oberflache stehen.

Drehscheibe und Laufring miissen wéahrend des Garvorgangs im Herd sein.
Legen Sie das Gargut sanft auf die Drehscheibe und behandeln Sie diese
vorsichtig, damit sie nicht zerbricht.

Falsche Anwendung von Braunungsgeschirr kann zum Bruch der Drehscheibe
flhren.

Verwenden Sie zum Erhitzen von frischem Aufback-Popcorn immer die
vorgeschriebene TltengréBe.

Im Herd sind mehrere Sicherheitsschalter eingebaut, die sicherstellen, dass der
Strom abgeschaltet bleibt, solange die Tir gedffnet ist. Nehmen Sie an diesen
Schaltern keinerlei Manipulationen vor.

Betreiben Sie den Mikrowellenherd nicht leer. Der Betrieb ohne Gargut oder mit
extrem trockenen Speisen kann zu Funken- und Feuerbildung oder Verkohlung
fihren.

Garen Sie keinen Speck direkt auf der Drehscheibe.
Bei ubermaBiger ortlicher Erhitzung kann die Drehscheibe zerbrechen.

Erhitzen Sie keine Babyflaschen oder Babynahrung im Mikrowellenherd.
Durch ungleichméaBige Erhitzung kdnnte es zu kérperlichen Schéden
(Verbriihungen) kommen.

Erhitzen Sie keine enghalsigen GefaBe wie z.B. Sirupflaschen.

. Versuchen Sie nicht, Gargut in lhnrem Mikrowellenherd in Fett zu sieden

(zu frittieren).

Versuchen Sie nicht, diesen Mikrowellenherd zum Einwecken zu benutzen.
Sie kdnnen namlich nie sicher sein, dass alle Bereiche im Einmachglas die
Siedetemperatur erreicht haben.

Verwenden Sie diesen Mikrowellenherd nicht zu gewerblichen Zwecken.
Der Mikrowellenherd ist nur fir den Hausgebrauch vorgesehen.

Um zu vermeiden, dass heiBe Flussigkeiten und Getranke verspatet tberkochen
und Sie sich dabei verbrihen, sollten Sie Flussigkeiten umrihren: einmal, bevor
Sie sie in den Mikrowellenherd stellen und ein zweites Mal etwa nach der halben
Erhitzungsdauer. Lassen Sie Flissigkeiten noch kurz in der Mikrowelle stehen
und rUhren Sie sie noch einmal um, bevor Sie das Gefal3 entnehmen.

Bitte beobachten Sie das Gargut im Mikrowellenherd, um zu vermeiden,
dass es durch zu lange Garzeiten verbrennt.

Im Kombibetrieb sollten Kinder den Herd nur unter Aufsicht von Erwachsenen
benutzen, weil dabei hohe Temperaturen entstehen.

Wird der Herd nicht sauber gehalten, kann die Oberflache angegriffen werden.
Dies kann sich nachteilig auf die Lebensdauer des Geréates auswirken oder sogar
zu Gefahrensituationen fihren.



Wichtige Sicherheitshinweise

WARNUNG: Halten Sie sich an die folgenden grundlegenden Sicherheitsregeln, um die
Gefahr von Feuer, Stromschlag, Verletzung von Personen oder GbermaBiger Belastung
mit Mikrowellenstrahlung zu vermeiden:

1. Lesen Sie die Gebrauchsanleitung vor der Inbetriebnahme des Gerétes vollsténdig durch.

2. Lesen und befolgen Sie die speziellen ,VORSICHTSMASSNAHMEN GEGEN MOGLICHE
MIKROWELLENSTRAHLUNGBELASTUNG".

3. Wie bei den meisten Kochgeraten gilt auch hier: Standige Aufsicht ist geboten, um die
Gefahr eines Feuers im Herdinnenraum zu verringern.

Solite ein Brand entstehen:

1. Lassen Sie die Tir des Mikrowellenherdes geschlossen.

2. Schalten Sie den Mikrowellenherd aus und ziehen Sie den Netzstecker ab.
3. Schalten Sie den Strom an der Sicherung oder der Schutzschaltertafel ab.

Vergegenwartigen Sie sich zu jeder Zeit folgende Regeln:

1. Vermeiden Sie eine Uberhitzung der Nahrungsmittel. Beaufsichtigen Sie das Gerat sorgfal-
tig, wenn Sie zur Vereinfachung des Garvorgangs Papier, Plastik oder andere brennbare
Materialien mit in den Mikrowellenherd hineingeben.

2. Benutzen Sie den Herdinnenraum nicht als Abstellort. Lagern Sie keine brennbaren Gegen-
stande wie Brot, Pl&tzchen, Papierprodukte usw. im Herdinnenraum. Bei einem Blitzschlag
ins Stromnetz kénnte sich der Mikrowellenherd von selbst einschalten.

3. Entfernen Sie Verschlussdrahte und Metallgriffe von Papier- oder Plastikbehaltern oder -
tuten, bevor Sie diese in den Herd legen.

4. Dieser Herd muss elektrisch geerdet werden. SchlieBen Sie ihn nur an normgerecht
geerdete Steckdosen an. Siehe auch “ERDUNGSANWEISUNGEN".

5. Installation bzw. Aufstellung dieses Mikrowellenherdes mussen geméaf der mitgelieferten
Aufstellungsvorschriften erfolgen. )

6. Einige Erzeugnisse wie ganze Eier, Wasser mit Ol oder Fett, luftdichte Behélter oder ver-
schlossene GlasgefaBe kdnnen explodieren und sollten darum nicht in diesem Mikrowellen-
herd erhitzt werden.

7. Verwenden Sie das Geréat nur zu dem in dieser Anleitung beschriebenen Zweck. Verwenden
Sie in diesem Gerat keine korrosiven Chemikalien oder Dampfe. Dieser Mikrowellenherd ist
speziell zum Erhitzen oder Garen von Nahrungsmitteln konstruiert. Er ist nicht fir industrielle
Anwendungen oder Laborzwecke konstruiert.

8. Wie bei allen Geréten gilt auch hier: Bei Benutzung durch Kinder ist eine strenge Beaufsich-
tigung erforderlich.

9. Verwenden Sie dieses Gerét nicht weiter, wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,
wenn es nicht richtig funktioniert oder wenn es beschadigt wurde oder heruntergefallen ist.

10. Dieses Gerat sollte nur von qualifizierten Servicetechnikern gewartet werden. Wenden Sie
sich zur Untersuchung, Reparatur oder Einstellung des Geréates an den nachstgelegenen
autorisierten Kundendienst.

11. Bedecken bzw. verstopfen Sie keine der Liiftungs6ffnungen am Herd.

12. Verwenden oder lagern Sie dieses Gerét nicht im Freien.

13. Verwenden Sie dieses Gerat nicht in der Nahe von Wasser oder von Spiilbecken, in
feuchten Kellern oder in N&he von Schwimmbecken.

14. Tauchen Sie Netzkabel oder Stecker nicht in Wasser.

15. Halten Sie das Netzkabel von hei3en Oberflachen fern.

16. Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber Tisch- oder Thekenkanten hangen.

17. Verwenden Sie zur Reinigung von Tir und Herdoberfldchen nur milde, nicht scheuernde Seifen
oder Reinigungsmittel, die Sie mit einem Schwamm oder einem weichen Tuch auftragen.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF



Erdungsanweisungen

Schuko-Stecker (mit Erdungskontakt) GEFAHR Stromschlaggefahr
Kérperkontakt mit einigen der im Gerét befindli-
\ chen Bauteile kann zu schwerwiegenden Verlet-
zungen oder sogar zum Tode fiihren. Bauen Sie

({ dieses Gerét nicht auseinander.

WARNUNG: Stromschlaggefahr
UnsachgemaBe Erdung kann zu Strom-
Korrekt angeschlossene schlagen fuhren. SchlieBen Sie das Gerat
und geerdete Steckdose erst dann an eine Steckdose an, wenn es
richtig installiert und geerdet ist.
Dieses Gerat muss geerdet werden. Bei Kurzschliissen verringert eine Erdung die Gefahr
von Stromschldgen, indem sie den Strom Uber das Erdungskabel ableitet.
Dieses Gerat ist mit einem dreiadrigen Netzkabel und Schuko-Stecker ausgestattet. Der
Stecker darf nur in eine Steckdose gesteckt werden, die korrekt angeschlossen und geer-
det ist. Wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker, wenn Sie die Erdungsanweisun-
gen nicht verstehen oder im Zweifel sind, ob das Gerat richtig geerdet ist. Sollten Sie ein
Verlangerungskabel benétigen, verwenden Sie ausschlieBlich dreiadrige Verlangerungska-
bel mit Schukostecker und fur das Gerét geeignete Schuko-Kupplung.

1. Das Gerat ist mit einem kurzen Netzkabel ausgestattet. Die bei langen Kabeln bestehende
Verletzungsgefahr durch Verfangen oder Stolpern wird dadurch gering gehalten.

2. Langere Netzkabel oder Verl&ngerungskabel werden nicht mitgeliefert, um die bei langen
Kabeln bestehende Verletzungsgefahr durch Verfangen oder Stolpern gering zu halten.

3. Falls Sie ein langes Netzkabel oder ein Verlangerungskabel verwenden:
1) Die auf das Netz- oder Verlangerungskabel aufgedruckte maximal zulassige
Leistung sollte mindestens ebenso grof3 sein wie die maximale Leistungsauf-
nahme des Gerates.
2) Das Verlangerungskabel muss ein dreiadriges Kabel mit Schutzleiter sein und
3) es sollte so verlegt werden, dass es nicht lose auf Theken- oder Tischflachen
liegt, wo Kinder daran ziehen kdnnten, und dass man nicht versehentlich dartiber
stolpern kann.

Mikrowellentaugliches Kochgeschirr

VORSICHT: Verletzungsgefahr

Dicht verschlossenes Kochgeschirr kénnte explodieren. Vor dem Gar- bzw. Erhitzungsvorgang
sollten Sie verschlossene Behélter éffnen und Plastikschutzfolien mehrfach durchstechen.

Auf der ndchsten Seite finden Sie weitere Hinweise auf ,Mikrowellentaugliche Materialien*
bzw. auf ,Materialien, die Sie in Mikrowellenherden nicht verwenden sollten“. Auch
manches nichtmetallische Kochgeschirr kann zur Verwendung in Mikrowellenherden
ungeeignet sein. Im Zweifelsfalle kdnnen Sie mit den nachfolgend beschriebenen
Schritten Kochgeschirr auf seine Eignung tberprifen.

Kochgeschirr-Test:

1. Fullen Sie einen fur Mikrowellen geeigneten Behélter mit einer Tasse kaltem Wasser (250 ml)
und stellen Sie ihn zusammen mit dem zu prifenden Gefaf3 (leer) in den Mikrowellenherd.

2. Erhitzen sie alles mit maximaler Leistung fir 1 Minute.

3. Erfihlen Sie nun die Temperatur des fraglichen Kochgeschirrs. Ist das leere Kochge-
schirr warm, ist es fir die Mikrowellenzubereitung ungeeignet.

4. Lassen Sie den Mikrowellenherd dabei nicht Ianger als 1 Minute angeschaltet.



10

Mikrowellentaugliche Materialien

Kochgeschirr
Aluminiumfolie

Braunungsgeschirr

Essgeschirr

Glaskonserven

Glasgeschirr

Fertiggerichte
Pappteller
Papier-servietten

Pergament-papier
Plastik

Klarsichtfolie

Thermometer
Wachspapier

Bemerkungen

Nur als Schutzabdeckung zu verwenden. Man kann kleine glatte Stlicke dazu be-
nutzen, diinne Fleisch- oder Geflugelstiicke vor Ubermé&Bigem Garen (“verkochen")
zu schiitzen. Es kann aber Funkenbildung auftreten, wenn die Folie den Garraum-
wénden zu nahe kommt. Die Folie sollte mindestens 2,5 cm von den Innenwénden
entfernt bleiben.

Halten Sie sich an die Herstellervorschriften. Zwischen dem Boden des Brdunungs-
geschirrs und der Drehscheibe miissen mindestens 5 mm frei bleiben.
UnsachgeméBe Anwendung kann zum Bruch der Drehscheibe flihren.

Nur wenn mikrowellentauglich. Halten Sie sich an die Herstellervorschriften.
Verwenden Sie kein Geschirr mit Rissen oder abgeplatzten Stellen.

Nehmen Sie immer den Deckel ab. W&rmen Sie die Nahrungsmittel darin nur ein
wenig an. Die meisten Konservenglaser sind nicht hitzebesténdig und kénnen zer-
brechen.

Nur hitzebesténdiges ofentaugliches Glasgeschirr. Vergewissern Sie sich, dass es
keine metallischen Verzierungen hat. Verwenden Sie kein Geschirr mit Rissen oder
abgeplatzten Stellen.

Halten Sie sich an die Herstellervorschriften. Nicht mit Metalldréhten verschlie3en.
Stechen Sie Lécher in Titen, so dass der Dampf entweichen kann.

Nur fir kurze Garzeiten bzw. zum Aufwérmen verwenden. Lassen Sie den Mikrowel-
lenherd nicht unbeaufsichtigt, wahrend Sie Pappteller und -tassen darin benutzen.
Verwendung als Gargutabdeckung beim Aufwarmen und zum Auffangen von Fett.
Nur unter Aufsicht fir kurze Garzeiten verwenden.

Verwendung als Spritzschutz oder Umhiillung zum Diinsten.

Nur wenn mikrowellentauglich. Halten Sie sich an die Herstellervorschriften. Sollte
die Aufschrift “Mikrowellentauglich" tragen. Einige Plastikbehé&lter werden weich,
wenn die Nahrungsmittel darin heiB werden. “Kochbeutel” und hermetisch ver-
schlossene Plastiktiten sollten eingeritzt, durchstochen oder aufgeschlitzt werden.
Halten Sie sich an die Packungsaufschrift.

Nur wenn mikrowellentauglich. Als Abdeckung von Gargut, um die Feuchtigkeit
zurlickzuhalten. Sorgen Sie daflir, dass die Klarsichtfolie das Gargut nicht beriihrt.
Nur wenn mikrowellentauglich (Fleisch- und Backthermometer).

Zur Abdeckung gegen Spritzer und um Feuchtigkeit zurlickzuhalten.

Materialien, die Sie in Mikrowellenherden nicht verwenden sollten

Nicht mikrowellentaug- Bemerkungen

liches Kochgeschirr

Aluminiumschalen

Lebensmittelkartons

mit Metallgriffen

Metall oder Kochgeschirr
mit Metallverzierungen
Metall-Verschlussdréhte

Papiertiiten
Plastikschaum

Holz

Kénnen Funkenbildung verursachen.
Fullen Sie das Gargut in mikrowellentaugliches Kochgeschirr um.

Kénnen Funkenbildung verursachen.
Fullen Sie das Gargut in mikrowellentaugliches Kochgeschirr um.

Metall schirmt das Gargut von der Mikrowellenenergie ab.
Metallverzierungen kénnen Funkenbildung verursachen.

Kénnen zur Funken- und Flammenbildung im Mikrowellenherd fihren.
Kénnen Feuer im Mikrowellenherd verursachen.

Plastikschaum kann bei hohen Temperaturen schmelzen oder

giftige Substanzen an Fliissigkeiten darin abgeben.

Holz trocknet bei Verwendung im Mikrowellenherd aus und kann splittern
oder reif3en.



Vorbereitung und Inbetriebnahme Ihres Mikrowellenherdes

Bezeichnungen von Herdteilen und Zubehér

Nehmen Sie den Mikrowellenherd und das gesamte Material

aus dem Karton.

Ihr Mikrowellenherd wird mit folgendem Zubehdr ausgeliefert:

Glasplatte (Drehscheibe) A

Laufring
Bedienungsanleitung

E D C B
G ~
A) Bedienfeld E) Sichtfenster
B) Drehscheiben-Mitnehmer F) Baugruppe Tur
C) Laufring G) Sicherheitssperre
D) Glasplatte (Drehscheibe)

Schaltet die Stromzufuhr ab, wenn die Tir wahrend des Betriebs gedffnet wird.

Einsetzen der Drehscheibe

a. Legen Sie die Glasplatte niemals verkehrt herum ein.
Die Glasplatte muss immer frei laufen kénnen.

b. Beim Garen missen immer sowohl Glasplatte
als auch Laufring verwendet werden.

Nabe (auf der Unterseite)

¢. Alle Gerichte und Kochgeschirre sollten zum Glasplatte—
Garen immer auf die Glasplatte gelegt werden. (Drehscheibe) ) -

d. Die Glasplatte rotiert im Uhrzeigersinn. ¢ Y
Dies ist normal. Sollten die Glasplatte oder
der Laufring Spriinge bilden oder zerbrechen, . l
wenden Sie sich bitte an den néchst-gelegenen Drehs_chelben- -
autorisierten Kundendienst. Mitnehmer

Laufring

11
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Aufstellung des Gerates

Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial und Zubehér. Uberpriifen Sie den
Mikrowellenherd auf Beschadigungen, z.B. Beulen oder zerbrochene Tr. Installieren
Sie das Gerat nicht, wenn es beschéadigt ist.

Oberseite

Gehause: Entfernen Sie alle Schutzfolien, die Sie auf der Gehauseoberflache vorfinden.

Achtung: Entfernen Sie aber nicht die im Herdinnenraum zum Schutz der Magnetfeldréhre
angeschraubte hellbraune Mica-Schutzabdeckung.

Aufstellung des Gerates

1. Wéhlen Sie eine ebene Oberflache, die genug Freiraum fir die Einlass- und Auslas-
s6ffnungen der Liftung bietet.

12inch (30 cm)
3.0inch (7.5 cm) I

Zwischen dem Mikrowellenherd und jeder angrenzenden Wand muss ein Ab-
stand von mindestens 7,5 cm frei bleiben. Eine Seite muss ganz frei sein.

(1) Lassen Sie Uber dem Mikrowellenherd mindestens einen Raum von 30 cm frei.

(2) Entfernen Sie nicht die Geréatefu3e auf der Herdunterseite.

(3) Werden die Einlass- und Auslassoéffnungen der Liftung abgedeckt oder verstopft,
kann der Herd Schaden nehmen.

(4) Stellen Sie den Mikrowellenherd so weit wie méglich von Radio- und Fernseh-
empféngern entfernt auf. Der Mikrowellenbetrieb kann Stérungen im Radio- und
Fernsehempfang verursachen.

2. SchlieBen Sie Ihren Mikrowellenherd an eine normale Haushaltssteckdose an. Ver-
gewissern Sie sich, dass Spannung und Netzfrequenz den Angaben auf dem Typen-
schild entsprechen.

WARNUNG: Stellen Sie Ihren Mikrowellenherd nicht im Bereich Uber Klichenherden oder
anderen Heizgeraten auf. An solch einem Aufstellungsort kann er Schaden nehmen und
die Gewéhrleistung wiirde erléschen.



Bedienung

Bedienfeld und Funktionen
1. Drehen Sie zur Einstellung der Garleistung den Leistungsregler auf die gewiinschte Stufe.

2. Drehen Sie zur Einstellung der Garzeit die Zeitschaltuhr auf die gewtiinschte Zeit fiir Ihr Gar-
gut (Garzeitangaben finden Sie unten in der Tabelle oder auf der Fertiggericht-kochanleitung).

3. Drehen Sie zum Auftauen die Zeitschaltuhr auf die gewiinschte Zeit fir Inr Gargut (Garzeitan-
gaben finden Sie unten in der Tabelle).

4. Der Mikrowellenherd beginnt den Gar-/Aufwérmvorgang automatisch, wenn Sie Leistungsstu-
fe und Garzeit eingestellt haben.

5. Nach Ende der Garzeit ertdnt ein “Ping” und das Gerét schaltet sich aus.
6. Wird das Gerat nicht gebraucht, stellen Sie die Zeitschaltuhr immer auf “0".

Leistungs-
regler

Zeitschaltuhr

Funktion/Leistungsstufe Leistung Anwendungsfalle

Low 17% Leistung Aufweichen von Eiscreme

Medium Low (Defrost) 33% Leistung Garen von zahem Fleisch, Suppen, Eintopf, Auf-
weichen von Butter oder Auftauen von Tiefklhlkost

Medium 55% Leistung Milch, Kuchen oder Auftauen von Tiefklhlkost

Medium High 77% Leistung Reis, Fisch, Platzchen und Fleisch

High 100% Leistung | Aufwarmen von Speisen; Kochen von Wasser,
Gemuse, Hihnchen oder Getranken

13
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Pflege

Fehlerbeseitigung
Kreisen Sie |hr Problem mit Hilfe der folgenden Tabelle ein und probieren Sie die Lésungen flr
die einzelnen Probleme aus. Funktioniert der Mikrowellenherd auch danach noch nicht richtig,
wenden Sie sich an den néchstgelegenen autorisierten Kundendienst.

Problem

mogliche Ursache

mogliche Abhilfe

Mikrowelle geht
nicht an

a. Netzkabel ist nicht eingesteckt.
b. Tir ist offen.
c. Falsche Betriebsart eingestellt.

a.
b.
c.

Netzkabel in Steckdose stecken.
Tur schlieBen und erneut versuchen.
Bedienungsanleitung zu Rate ziehen.

Funkenbildung

a. Verwendung nicht mikrowellen-
tauglicher Materialien.

b. Der Mikrowellenherd wird leer
betrieben.

c. Verschiittete Lebensmittel im
Herdinnenraum verblieben.

. Verwenden Sie nur mikrowellen-
taugliches Kochgeschirr.

. Nehmen Sie den Herd niemals im
Leerzustand in Betrieb.

. Herdinnenraum mit nassem

Handtuch reinigen.

UngleichméaBiges
Garergebnis

a. Verwendung nicht mikrowellen-
tauglicher Materialien.

b. Gargut nicht vollstdndig aufgetaut.

¢. Garzeit und/oder Leistungsstufe
falsch gewahlt.

b
c

. Verwenden Sie nur mikrowellen-
taugliches Kochgeschirr.
. Gargut vollstandig auftauen.

. Geeignete Garzeit/Leistungsstufe

verwenden.

nicht gar/zu kalt

tauglicher Materialien.

b. Gargut nicht vollstandig aufgetaut.

c. Laftungséffnungen sind nicht frei.

d. Garzeit und/oder Leistungsstufe
falsch gewahlt.

d. Gargut ist nicht gewendet oder d. Gargut wenden bzw. umriihren.
umgerihrt worden.
Gargut verkocht/ | Garzeit und/oder Leistungsstufe Geeignete Garzeit/Leistungsstufe
vertrocknet falsch gewahlt. verwenden.
Gargut ist noch a. Verwendung nicht mikrowellen- a. Verwenden Sie nur mikrowellen-

taugliches Kochgeschirr.
. Gargut vollstandig auftauen.

. Uberpriifen; Liiftungséffnungen

ggf. frei machen.
. Geeignete Garzeit/Leistungsstufe
verwenden.

UngleichméBiges/
unzureichendes
Auftauen

a. Verwendung nicht mikrowellen-
tauglicher Materialien.

b. Garzeit und/oder Leistungsstufe
falsch gewahlt.

¢. Gargut ist nicht gewendet oder
umgerihrt worden.
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. Verwenden Sie nur mikrowellen-
taugliches Kochgeschirr.

. Geeignete Garzeit/Leistungsstufe
verwenden.

. Gargut wenden bzw. umriihren.




Haufige Fragen und Antworten

m

Warum macht die Drehscheibe Gerausche, wenn der Mikrowellenherd an ist?

A: Solche Gerdusche entstehen, wenn zwischen Laufring und Innenraumboden Hindernisse
liegen. Bei haufigem Reinigen dieser Teile sollten die Gerdusche verschwinden oder leiser
werden.

F:  Warum macht der Mikrowellenherd Gerdusche, wenn eine niedrige Leistungsstufe gewahlt
ist?
A:  Wird mit weniger als 100% Leistung gegart, schaltet sich der Mikrowellenherd automatisch

an und aus, um im Durchschnitt weniger Leistung abzugeben. In dem Moment, wo er sich
ein- bzw. ausschaltet, ist ein Klickgerdusch hérbar. Dies ist normal.

F:  Warum tritt Dampf aus der Abluftéffnung aus?

A:  Beim Garen bzw. Kochen entsteht Dampf. Der Mikrowellenherd ist so konstruiert, dass
dieser Dampf entweicht.

F:  Was stimmt nicht, wenn die Innenraumbeleuchtung nicht angeht?

A:  Wenn die Innenraumbeleuchtung dunkel bleibt, kommen mehrere Griinde in Frage.
Entweder die Birne ist durchgebrannt oder die START-Taste ist nicht gedrlickt worden.

F:  Warum “ploppen" Eier manchmal auf?

A: Das Eigelb kann hervorplatzen, wenn sich innerhalb der Membran Dampf bildet.
Durchléchern Sie die Membran, bevor Sie das Ei garen, z.B. mit einem Eidorn. Garen Sie
mit dem Mikrowellenherd keinesfalls Eier in ihrer Schale - dann kénnen sie explodieren.
Wie vermeidet man das Uberkochen?

A:  Verwenden Sie ein groBeres KochgefaB als auf dem normalen Kiichenherd. Sobald Sie die
Tur 6ffnen oder die Taste STOP/CLEAR driicken, hért das Gargut auf zu kochen.

m

Reinigung

Wischen Sie den Mikrowellenherd innen und auBen mit einem weichen Tuch und einer
milden Reinigungsldsung ab. Spulen und trocknen Sie ihn dann ab. Dass sollte minde-
stens wochentlich geschehen, bei Bedarf auch 6fter. Verwenden Sie auf keinen Fall
Scheuerpulver oder Kratzschwamme. Wenn man Ol- und Fettspritzer an der Innen-
raumdecke nicht gleich abwischt, lassen sie sich nach ein paar Tagen nur noch sehr
schlecht entfernen. Wischen Sie Spritzer mit einem feuchten Papiertuch ab, besonders
nach der Zubereitung von Hihnchen oder Speck.

Abnehmbare Teile

(1) Die Drehscheibe kann im Spilbecken abgewaschen werden. Achten Sie darauf,
dass keine Stiicke von den Kanten absplittern oder abplatzen, denn dann kann die
Drehscheibe beim Gebrauch in der Mikrowelle zerbrechen.

(2) Der Laufring unter der Drehscheibe sollte regelméaBig gereinigt werden.

Besondere Vorsicht

Um besserer Garleistung und Sicherheit zu erzielen, sollten die Turinnenseite und der
Frontrahmen des Mikrowellenherdes frei von Gargut sein.
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Hinweise

. Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Mikrowellenherdes zundchst diese Bedienungs-

anleitung durch und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

. Uber der Oberseite des Mikrowellenherdes muss ein Raum von mindestens 30 cm

Hohe frei bleiben.

. Reparieren Sie den Mikrowellenherd keinesfalls selbst, sondern Gberlassen Sie dies

einem autorisierten Fachmann.

. Der Inhalt von Babyflaschen und Glasern mit Babynahrung muss vor dem Verzehr

gut umgeruhrt bzw. geschuttelt werden, um Verbriihungen vorzubeugen.

. Uberpriifen Sie den Herd und das Kabel regelméaBig auf Beschadigungen. Liegt ir-

gendeine Beschadigung vor, darf der Mikrowellenherd nicht weiter benutzt werden.

WARNUNG:

1.

Reparatur- und Wartungsarbeiten, bei denen der Abbau von Abdeckungen erforderlich ist, die
Schutz vor der Mikrowellenstrahlung bieten, dirfen ausschlieBlich von qualifiziertem Personal
vorgenommen werden.

Achten Sie darauf, dass nur Kinder, die tber den sicheren Umgang mit dem Herd und die Ri-
siken unsachgemafer Handhabung unterwiesen wurden, den Herd ohne Aufsicht benutzen.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dessen autorisierten Kunden-
dienst oder einer dhnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Versuchen Sie nie, diesen Mikrowellenherd mit offener Tur zu betreiben, da Sie dann mdgli-

cherweise gesundheitsschadlichen Belastungen durch Mikrowellenstrahlung ausgesetzt sein
konnen. Es ist wichtig, dass die Sicherheitssperre nicht auBer Kraft gesetzt oder manipuliert

wird.

Reinigen Sie die Turdichtung und Dichtungsoberfldchen sorgféltig.

Betreiben Sie den Herd nicht, falls er beschédigt ist. Besonders wichtig ist, dass die Garraum-
tlr richtig schlieBt und folgende Teile unbeschédigt sind: (1) Tur (darf nicht verbogen sein),

(2) Turscharniere und Sicherheitssperre (dlrfen nicht abgerissen oder gelockert sein),

(8) Tlrdichtung und Dichtungsoberflachen.

Kochgeschirr sollte immer erst gepriift werden, um sicher zu gehen, dass es mikrowellen-
tauglich ist.

Wenn Sie Gargut in Plastik- oder Papierbehéltnissen erhitzen, schauen Sie regelméBig nach
dem Mikrowellenherd, da sich solche Behéltnisse entziinden kénnten.

Beim Erhitzen von Getrénken in der Mikrowelle kann es auch verspéatet noch zu plétzlichem
Uberkochen kommen. Seien Sie daher vorsichtig im Umgang mit dem GefaB.

Falls es zu Rauchbildung kommt, schalten Sie das Gerét aus oder ziehen Sie den Netzstecker
ab; lassen Sie aber die Tur geschlossen, damit eventuelle Flammen ersticken.

Eier mit Schale und ganze hartgekochte Eier sollten nicht in Mikrowellenherden erhitzt werden,
da sie explodieren kénnen.

Sind die Tur oder die Tirdichtungen beschédigt, darf der Herd bis zur Reparatur durch einen
Fachmann nicht weiter benutzt werden.

Flussigkeiten und andere Lebensmittel durfen nicht in verschlossenen Behéltern erhitzt
werden, weil der Behalter wahrscheinlich explodierten wirde.



